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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | zs denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udfares af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.
Anvend kun apparatet:
= il at tilberede madvarer og drikke.
= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.
® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.
= Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.



1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar
det seettes ind i ovnen.

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
I ovnen.

» Hvis der treenger rgg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad deren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Tilbehar eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behor eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum.

» Anvend kun sméa maeengder drikkevarer
med hgjt alkoholindhold i retter.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/A ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Rer aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets der abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovhrummet, sa laen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggrings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndarens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Sikkerhed da

Ovndgrens haengsler bevasger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med heenderne.

Komponenterne indvendig i ovndaeren kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfgrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knask-
kes, klemmes eller a&endres.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stgd.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengore apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller
odelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 15
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A\ ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Der er placeret permanente magneter i betje-

ningsfeltet eller i betjeningselementerne. De

kan pavirke elektroniske implantater, f.eks. pa-

cemakere eller insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal
overholde en minimumafstand pa 10 cm til
betjeningsfeltet.

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.5 Mikrobolger

LAS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis

apparatet anvendes til forméal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer ga ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan anteendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare ma-
terialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobglgeeffekt
eller for lang tid. Felg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tarres med mikrobgalger.
» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med

for hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antendes.
» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes sepa-
rat med mikrobgalger.

/A ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre naerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-

ge eksplosionsagtigt bade under og efter op-

varmningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm
ikke hardkogte ag i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan
springe, f.eks. aebler, tomater, kartofler eller
polser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede be-
holdere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares
eller omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-
vice eller tilbehor ud af ovnrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan em-

ballagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nér retten tages ud
af ovnen.

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.



Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til. For eksempel kan
overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/A ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af vaesker kan der opsté for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-

turen nas, uden at de typiske luftbobler dan-

nes. Selv meget sma bevagelser af behol-

deren skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sprojte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller be-
holderen. Sadan kan forsinket kogning und-
gas.

v’ X

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Uegnet service kan springe. Service af porce-
leen og keramik kan have sma huller i hand-
tag og lag. Under disse huller er der sma hul-
rum. Hvis der er treengt fugt ind i disse hul-
rum, kan servicet springe.
» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Undgéelse af tingsskader da

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/A ADVARSEL - Fare for alvorlige

sundhedsskader!

Mangelfuld rengering af apparatets overflader

kan @delaegge apparatet, forkorte dets levetid

og kan medfgre farlige situationer, som f.eks.

at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Rengor jeevnligt apparatet, og fiern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Sorg altid for, at ovnhrum, ovnder og
deranslag er rene.
— "Rengaring og pleje", Side 13

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaren er be-

skadiget. Der kan treenge mikrobglgeenergi

ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndgren eller
dens kunststoframme er beskadiget.

» Reparationer ma kun udfgres af kundeser-
vice.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af appara-

ter, hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdaekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZAERK!

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfore

korrosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets deor til at sta eller sidde pa el-
ler som stotte.

Afhaengigt af apparatets type kan tiloehgret ridse ru-

den, nar ovndaren lukkes.

» Serg altid for at seette tilbehgret helt ind til anslag.



da Miljgbeskyttelse og besparelse

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobgalger.
BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
adeleegge indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-

paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobelgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-
pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kale af flere minutter mellem hver til-
beredning.

Indstil aldrig en for hgj mikrobglgeeffekt.

Anvend maksimalt 600 W.

Leeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

vYyyw

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Skjul uret i standby.
= Apparatet sparer energi i standby.

Bemeerk:

Apparatet bruger:

= Maks. 1 W ved drift med aktiveret display

= Maks. 0,5 W ved drift med deaktiveret display

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa billedet
afvige, f.eks. farve og form.

600 W 01min 00s >

on/off menu open start/stop)|

« u =

Taster
Tasterne har et trykpunkt. Tryk péa tasten for at
aktivere den.

H

S

Drejeknap
Drejeknappen kan drejes bade mod hgjre og
venstre.

Touch-felter
Med Touch-felterne kan forskellige funktioner
indstilles direkte.

=

Display
| displayet vises aktuelle indstillingsveerdier,
valgmuligheder og anvisningstekster.

B




Taster
Med tasterne kan diverse funktioner veelges direkte.

Leer apparatet at kende da

Symbol Touch-tast Anvendelse

on/off on/off Teend eller sluk af apparat

menu Menu Abning af menuen med driftstyper
(i] Information Visning af oplysninger

C) Tidsfunktioner Indstilling af minutur

Open Automatisk dgrabning Abne daren

start/stop Start/Stop Start eller afbrydelse af drift

Bemeerk: Klik pa [i, nar [il lyser, for at fa vist yderligere
oplysninger i et par sekunder.

Touch-felter

Touch-felter er beraringsfalsomme flader. Tryk pa det pageeldende felt for at veelge en funktion.

Symbol Touch-felt Anvendelse

< Venstre Navigering mod venstre i displayet
> Hajre Navigering mod hgijre i displayet
Drejeknap 4.2 Ovhrum

Indstillingsveerdierne, som vises i displayet, eendres
med drejeknappen.

| de fleste valglister, f.eks. programmer, begynder listen
forfra efter det sidste punkt. | nogle valglister, f.eks. va-
righed, skal drejeknappen drejes tilbage, nar minimum-
eller maksimumveerdien er néet.

Display
| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier, valgmu-
ligheder eller tekster med anvisninger.

Statuslinje

Statuslinjen befinder sig gverst i displayet.
| statuslinjen vises klokkesleettet, tiden pa minuturet og
programmets varighed.

Progressionslinje

Progressionslinjen viser, hvor lang tid der f.eks. er gaet
af en varighed.

Den lige linje under indstillingsvaerdierne udfyldes fra
venstre mod hgjre, efterhdnden som den igangveeren-
de drift afvikles.

Driftstyper
Menuen er underopdelt i forskellige driftstyper.
Symbol Anvendelse
Mikrobglger Valg af mikrobglge-effekter
Programmer Automatikprogrammer
Let og enkel tilberedning af et udvalg
af retter
Indstillinger Indstillinger
Individuel tilpasning af apparatets
indstillinger

Nogle funktioner i ovnrummet ger betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Nar ovndgren dbnes, aktiveres ovnbelysningen. Hvis
ovndgren er aben i mere end ca. 5 minutter, slukkes
ovnbelysningen igen.

Ved de fleste ovnfunktioner og funktioner er ovnbe-
lysningen taendt under driften. Nar driften afsluttes,
slukkes ovnbelysningen igen.

Kgaleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsébningerne
over ovndaren.

BEM/ERK!

Tildeekning af ventilationsdbningerne medfarer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsabningerne ma ikke deekkes til.

Kgleventilatoren fortseetter med at kere et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan
kole af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift,
forbliver apparatet koldt, men kaleventilatoren aktiveres
alligevel. Kaleventilatoren kan fortseette driften, ogsa
nar mikrobglgedriften er afsluttet.

Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved
ovndaren under tilberedningen. Det er normalt og for-
ringer ikke apparatets funktion. Tar kondensvandet af
efter tilberedningen.

Automatisk derabner

Nar den automatiske derabner aktiveres, springer ap-
paratets dgr lidt op. Apparatets der kan abnes helt ma-
nuelt.
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Bemeerkninger

= Under et streamsvigt fungerer den automatiske
derabning ikke. Apparatets der kan abnes manuelt.

®»  Hvis apparatets der abnes under driften, standser
driften.

m  Nar apparatets dar lukkes, fortsastter driften ikke au-
tomatisk. Start driften.

®  Hvis apparatet er slukket i laengere tid, abnes daeren
med en forsinkelse.

5 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den farste ibrugtagning. Ren-
gor apparatet og tilbeharet.

5.1 Forste ibrugtagning

Efter stremtilslutningen eller et laengere stremsvigt vi-

ses indstillingerne for den farste ibrugtagning af appa-

ratet.

Bemeerkninger

m Disse indstillinger kan nar som helst eendres i Grun-
dindstillingerne.
— "Grundindstillinger", Side 12

= Abn apparatets dar, og luk den igen for at udfare
den interne kontrol fgr den farste ibrugtagning og
hver gang, der har veeret stremsvigt.

Indstilling af sprog

1. Veelg det gnskede sprog med drejeknappen.
2. Tryk pa>.
v | displayet vises den naeste indstilling.

Indstille klokkeslaet

1. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.

2. Tryk pa>.

Bemeerk: |

— "Grundindstillinger", Side 12 fastlaeegges, hvorvidt
displayet skal vise klokkeslasttet og dato, ogsa nar ap-
paratet er slukket.

Indstilling af dato

1. Indstil den aktuelle dag med drejeknappen.

2. Tryk pa>.

3. Indstil den aktuelle méaned med drejeknappen.

4. Tryk pa>.

5. Indstil det aktuelle ar med drejeknappen.

6. Tryk pa >.

v | displayet vises en meddelelse om, at den ferste
ibrugtagning er afsluttet.

6 Generel betjening

6.1 Taende apparat

Teend for apparatet med on/off.

v on/off lyser blat.

v Displayet Siemens-logoet og derefter den maksima-
le mikrobalgeeffekt.

v Apparatet er Kklar til brug.

6.2 Slukning af apparat

» Sluk for apparatet med on/off,

v Apparatet afbryder de igangvaerende funktioner.

v | displayet vises klokkesleet og dato.

Bemeerk: Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal
bruges. Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er
foretaget indstillinger i leengere tid.

6.3 Start af drift

» Start driften med start/stop,

v Indstillingerne vises pa displayet.

v Progressionslinjen viser, hvor forlgbet for varighe-
den.

Bemeerk: Hvis ovndgren abnes under driften, afbryder

apparatet driften, og seetter det indstillede tidsforlgb pa

pause. Luk ovndgren, og tryk pa start/stop, hvis driften

skal startes igen.

6.4 Afbryde drift (pause)

1. Tryk p4a start/stop,

v Apparatet afbryder driften.

2. Tryk pa on/off for at slette alle indstillinger.
Bemaerk: Nar ovnderen abnes, aforyder apparatet drif-
ten. Efter en afbrydelse eller afslutning af driften kan
koleventilatoren fortsat veere i drift.

6.5 Indstilling af driftstype

Nar apparatet teendes, viser displayet den indstillede
foreslaede driftstype. Den foreslaede driftstype kan
startes med det samme, eller der kan indstilles en an-
den driftstype.

1. Tryk pa menu.

v Apparatet dbner menuen med driftstyper.

2. Vealg den gnskede driftstype med drejeknappen.
Afheengigt af driftstypen er der forskellige valgmulig-
heder.

3. Naviger til den gnskede driftstype med >.

4. Korriger valget med drejeknappen.

- Afhangigt af valget kan yderligere indstillinger
&ndres.

5. Tryk pa start/stop,

v Displayet viser et tidsforlgb.

v Indstillingerne og progressionslinjen vises pa dis-
playet.

Bemaerk: Tryk pa menu for at forlade den aktuelle

indstilling og navigere til niveauet for driftstyper.



Mikrobglger da

7 Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes eller optas seerlig hurtigt.

7.1 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tiloeher for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-
ge apparatet.

Bemaerk: Laes anvisningerne fra servicets producent,
inden det bruges i mikrobglgeovnen. Udfer i tvivistilfeel-
de en test af servicet.

Egnet til mikrobolger

Service og tilbehor

Begrundelse

Service af varmebestan-
digt og mikrobglgeegnet
materiale:

Disse materialer lader mi-
krobalgerne treenge igen-
nem. Mikrobglgerne be-

= Glas

m  Glaskeramik

= Porcelaen

= Temperaturbestandigt
kunststof

m  Fuldstendigt glaseret
keramik uden revner

skadiger ikke varmebe-
standigt service.

Metalbestik Bemaerk: For at undga
den sakaldte forsinkede
kogning kan der seettes
metalbestik, f.eks. en ske
i glasset.

BEMZAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

gdeleegge indersiden af ovndarens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets vaegge og dagrens
inderside.

7.3 Mikrobglgeeffekter

Ikke egnet til mikrobglger

Service og tilbehor
Metalfade og -service

Begrundelse

Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal.
Retterne bliver stort set ik-
ke opvarmet.

Mikrobglger kan beskadi-
ge guld- eller sglvdekora-
tioner.

Tip Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

Service med guld- eller
splvdekoration

7.2 Test af servicets mikrobglgeegnethed

Kontroller, at servicet er mikrobglgeegnet med en servi-
cetest. Det er kun i forbindelse med en servicetest, at
apparatet méa saettes i drift med mikrobglger uden
madretter.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

1. Saet det tomme service i ovnen.

2. Indstil apparatet til maksimal mikrobglgeeffekt i 12 -

1 minut.

Start driften.

Kontroller servicet flere gange:

— Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobalger.

— Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobgalger.

el o

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti Maksimal varighed Anvendelse

watt

90 W 1:30 timer Optening af sarte retter.

180 W 1:30 timer Optening og videretilberedning af retter.
360 W 1:30 timer Opvarmning af kad og fisk eller sarte retter.
600 W 1:30 timer Opvarmning og tilberedning af retter.

900 W 30 minutter Opvarmning af vaesker.

Den maksimale effekt er ikke beregnet til opvarmning af retter.

Foreslaede vaerdier

Apparatet foreslar en varighed ved hver enkelt mikro-
balgeeffekt. Dette forslag kan anvendes eller eendres
indenfor det pagaesldende omrade.

7.4 Indstilling af mikrobelger

Nar apparatet teendes, vises den hgjeste mikrobglgeef-

fekt altid som forslag i displayet.

1. Overhold sikkerhedsanvisningerne. — Side 4

2. Fglg anvisningerne for at undga materielle skader.
— Side 6
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3. Felg anvisningerne om mikrobglgeegnet service og
tilbehgr. — Side 9

4. Tryk pa on/off,

v Apparatet er klar til brug. | displayet vises den mak-
simale mikrobglgeeffekt som en foreslaet veerdi. Mi-
krobalgeeffekten kan nar som helst eendres.

5. Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt med drejek-
nappen.

v | displayet vises mikrobglgeeffekten og en foreslaet
varighed.

6. Tryk pa>.

7. Veelg den gnskede varighed med drejeknappen.

8. Tryk pa start/stop,

v Apparatet starter driften.

v Varigheden telles ned i displayet.

v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal.

9. Tryk pa @ for at afbryde signalet fer tiden.

10. Sluk for apparatet med on/off.

Bemeerkninger

= Nar der trykkes pa (G, viser displayet kortvarigt mi-
nutursfunktionen. Tryk igen pa ® for at skjule minu-
tursfunktionen med det samme.

= Hvis ovndgren dbnes midlertidigt, fortseetter kole-
ventilatoren eventuelt driften.

7.5 AEndring af varighed

Varigheden kan altid eendres.

» Korriger varigheden med drejeknappen.
v Diriften fortsaetter.

7.6 Endring af mikrobglgeeffekt

Mikrobalgeeffekten kan aendres under driften.

1. Skift til mikrobglgeeffekt med <.

2. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med drejek-
nappen.

v Varigheden bliver ikke eendret.

v Diriften fortsaetter.

Bemeerk: Nar den indstillede varighed overskrider den

maksimale varighed for mikrobglgeeffekten 900 W, re-

ducerer apparatet automatisk varigheden. Driften fort-

seetter ikke. Start driften med start/stop,

8 Programmer

Programmerne understgtter tilberedningen af forskelli-
ge retter og vaelger automatisk de optimale indstil-
linger.

8.1 Anvisninger om indstillinger for retter

Folg disse anvisninger for at opna et optimalt resultat

af tilberedningen.

= Anvend kun farsteklasses levnedsmidler.

= Tag madvarerne ud af emballagen, og afvej madva-
rerne. Hvis det ikke er muligt at indstille den ngjagti-
ge veegt pa apparatet, skal vaegten rundes op eller
ned.

= Brug kun mikrobglgeegnede og varmebestandige
fade og beholdere, f.eks. af glas eller keramik.

m Szt madvarerne ind i ovnen, nar den er kold.

Optznlng
Madvarer skal nedfryses i flade pakker med por-
tionsstarrelse og opbevares ved -18 °C.

m | g de frosne madvarer pa et fladt fad, f.eks. en
glas- eller porcelaenstallerken.

= Madvarerne er muligvis ikke tget helt op ved
programmets afslutning. Madvarerne kan alligevel
videretilberedes.

m  Der dannes vaede ved optening af ked eller fierkree.
Fiern veeden, nér retten vendes. Vaeden ma aldrig
genanvendes eller komme i bergring med andre
madvarer.

m  Fjern hakket kad, der allerede er optoet, nar kedet
vendes.

m | g forst helt fierkree med brystsiden nedad, og
fierkreestykker med skindsiden nedad pa fadet.

Grontsager
®  Friske grontsager: Skeer grentsagerne ud i ensar-
tede stykker. Tilsaet en spiseske vand pr. 100 g.
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= Frosne gregntsager: Egnet er kun blancherede grant-
sager uden forudgéende tilberedning. Dybfrosne
grontsager med fledesovs er ikke egnede. Tilsaet 1
til 3 spsk. vand. Tilsaet ikke vand til spinat eller rgd-
kal.

Kartofler

= Hvide kartofler: Skeer dem ud i ensartede stykker.
Tilseet to spsk. vand og lidt salt pr. 100 g.

= Pillekartofler: Brug kartofler med ensartet starrelse.
Vask dem, og prik huller skraellen. Leeg de fugtige
kartofler i et fad uden vand.

m  Bagekartofler: Brug kartofler med ensartet starrelse.
Vask og ter dem, og prik huller skreellen.

Ris

= Brug ikke naturris eller ris i kogeposer.

= Tilseet to til to en halv gang s& meget vand til risen.
Hviletid

Visse retter skal hvile et stykke tid i ovnen efter
programmets afslutning.

Ret Hviletid
Grgntsager Ca. 5 minutter
Kartofler Ca. 5 minutter
Heeld forinden vandet fra
Ris Ca. 5-10 minutter

8.2 Indstilling af program

1. Tryk pa on/off.

Apparatet er klar til brug.

Tryk p& menu.

| displayet vises driftstyperne.

Veelg “Programmer” med drejeknappen.
Tryk pa >.

| displayet vises det farste program.
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Indstil det gnskede program med drejeknappen.
Displayet viser en foreslaet vaerdi for vaegten.
Tryk pa >.

Indstil den gnskede veegt med drejeknappen.
Tryk pa >.

| displayet vises en anvisning om tilberedningen.
Tryk pé start/stop.

Apparatet starter driften.

Varigheden teelles ned i displayet.

O PN O

8.3 Programtabel

Minutur da

10. Falg anvisningerne om at vende eller rgre rundt i
retten, som vises i displayet i Igbet af programmet:
- Abn ovndgren.
— Del retten op, ror rundt, eller vend.
- Luk ovndegren.
- Tryk p4 start/stop,
Bemaerk: Selvom retten ikke vendes eller omrgres, fort-
seetter programmet alligevel til sin afslutning.
Programmerne beregner varigheden.

Det er let og enkelt at tilberede retter med programmerne. Veelg et program, og angiv veegten for den pagseldende

ret. Programmet sgrger for den optimale indstilling.

Optening
Ret Egnede madvarer Vaegtomrade Fade / tilbehor
i kg
Bredoptening' Bred, helt, rundt eller aflangt, brad i skiver, 0,10-0,55 Fladt fad uden lag
rarekager, geerkager, frugtkager, kager uden Ovnbund
glasur, flede eller gelatine
Kad, optening’ Stege, flade kadstykker, hakket kad, kylling 0,10-0,55 Fladt fad uden lag
Ovnbund
Optoning, fisk' Hel fisk, fiskefilet, fiskekotelet 0,10-0,55 Fladt fad uden lag
Ovnbund
' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
Tilberedning
Ret Egnede madvarer Vaegtomrade Fade / tilbehor
i kg
Grontsager, friske' Blomkal, broccoli, guleradder, kalrabi, porre, 0,10-0,55 Fad med lag
peberfrugter, squash Ovnbund
Grentsager, dybfrost’ Blomkal, broccoli, guleredder, kalrabi, redkal, 0,10-0,55 Fad med lag
spinat Ovnbund
Kartofler Kartofler med eller uden skreel, kartoffelstyk-  0,10-0,55 Fad med |ag
ker med samme starrelse Ovnbund
Ris' Langkornet ris 0,10-0,55 Hgit fad med lag
Ovnbund
Bagekartofler’ Kartofler med skreel, ca. 6 cm tykke 0,10-0,55 Rist
Ovnbund

' Veer opmaerksom pa signalet for omrering.

9 Minutur

Der kan indstilles en tid pa minuturet, sa der lyder et
signal, nar tiden er udlgbet. Der kan maksimalt indstil-
les en tid pa 24 timer pa minuturet.

Funktionen fungerer uafhaengigt af andre tidsfunktioner.

Minuturets signal adskiller fra andre signaler.

9.1 Indstilling af minutur

1. Tryk pa G.

v Displayet viser minuturet.

2. |ndstil tiden pa minuturet med drejeknappen.

3. Tryk pa @.
Minuturet starter ogsd automatisk efter nogle sekun-
der.

v Den indstillede tid pa minuturet teelles ned.

v Efter kort tid skifter indikatoren tilbage.

v Displayet viser ikonet for minuturet, og i statuslinjen
teelles tiden ned.

v Nar den indstillede tid pa minuturet er gaet, lyder
der et signal.

4. Tryk pa O© for at afbryde signalet for tiden.

9.2 AEndring af tid pa minutur

1. Tryk pa C©.
v Displayet viser minuturet.
2. Tiden pa minuturet aeendres med drejeknappen.

11
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Bemeerk: Minuturet forbliver synligt i displayet, nar ap-
paratet er slukket.

Under en igangveerende drift kan minuturet veelges
med O. Tiden pa minuturet vises kortvarigt i fokus. Ti-
den pa minuturet kan sendres.

9.3 Afbryde minutur

» Nulstil tiden pa minuturet.
v Efter aktiveringen lyser symbolet ikke leengere.

10 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

10.1 AEndring af grundindstilling

Tryk pé on/off,

Tryk pd menu.

Menuen for driftstyper abnes.

Veelg "Indstillinger" med drejeknappen.

Tryk pa >.

Korriger veerdierne med drejeknappen.

Skift hele tiden til de naeste indstillinger med >, og
korriger om gnsket.

7. Tryk pa menu.

v | displayet vises "Annuller" eller "Gem".

8. Valg "Gem" for at gemme indstillingen.

Bemaerk: /Endringerne i grundindstillingerne bibehol-
des efter et stramsvigt.

purwC NS

10.2 Oversigt over grundindstillingerne

Her findes en oversigt over grundindstillinger og fabrik-

sindstillinger. Grundindstillingerne afheenger af appara-

tets udstyr.

Bemeerkninger

= /Endringer af indstillinger for sprog, tastelyd og indi-
katorlysstyrke er aktiveret med det samme. Alle an-
dre indstillinger bliver farst aktiveret, nar de er blevet
gemt.

= /Endringerne i grundindstillingerne bibeholdes efter
et stremsvigt. Efter et stramsvigt er det kun indstil-
lingerne for den farste ibrugtagning, der skal fore-
tages igen.
- "Fgrste ibrugtagning”, Side 8

Grundindstil- Valgmuligheder

linger
Sprog Indstilling af "Sprog"
Klokkeslaet Indstilling af "Klokkesleet "

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af appara-
tets type)
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Grundindstil- Valgmuligheder

linger

Dato Indstilling af "Dato"

Lydsignal Kort varighed
Mellem varighed'
Lang varighed

Tastelyd Deaktiveret!

Aktiveret
Display lysstyr- Displayets lysstyrke kan indstilles i 5
ke trin
Trin 3'
Digital + dato
Digital
Fra'
Natdeempning Deaktiveret’

Aktiveret (displayets lysstyrke deem-
pes mellem klokken 22:00 og 06:00)

Deaktiveret '

Aktiveret (vises kun de fgrste 3 mi-
nutter efter en nulstilling eller den far-
ste ibrugtagning)

Fabriksindstil-  Nulstilling

linger Nulstil ikke

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af appara-
tets type)

Ur-indikator

Demotilstand

Bemaerk: /Endringer af indstilling af sprog, tastelyd og
displayets lysstyrke er virksomme med det samme. Alle
andre indstillinger er farst aktiveret, nar de er blevet
gemt.

10.3 Andring af klokkeslaet

Tryk pa on/off,

Tryk pa menu.

Menuen for driftstyper dbnes.

Veelg "Indstillinger" med drejeknappen.
Naviger til "Klokkeslast " med >.

Korriger klokkeslaettet med drejeknappen.
Tryk p& menu.

Veelg "Gem" for at gemme indstillingen.
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11 Rengoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

11.1 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gere apparatet.

BEMAERK!

Uegnede renggringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgjt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrengaeringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrenggringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pagesldende del i renggringsveijlednin-
gen.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke rengeringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

11.2 Rengoring af apparat

Renger apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbeharet inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af ovndarens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 13
2. Fglg anvisningerne om renggring af apparatets
komponenter og overflader.
3. Huvis der ikke er angivet andet:
- Renger apparatets komponenter med varmt op-
vaskevand og en renggringssvamp.
- Tor efter med en blad klud.

11.3 Rengore ovnrum

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller
andre aggressive ovnrensemidler.

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
- Side 13

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
aft i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt
for at fijerne ubehagelig lugt. Seet altid en ske i kop-
pen for at undga forsinket kogning.

4. Tor ovnrummet af med en blad klud.

5. Lad ovnrummet terre med aben der.

11.4 Rengering af apparatets front

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke renggringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til renggring.

» For at undga korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og seggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 13

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa ap-
paratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stdl hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.

11.5 Rengoring af betjeningsfelt

BEMAERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige betjeningsfeltet.
» Rengeor aldrig betjeningsfeltet med meget veede.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 13

2. Rengar betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tar efter med en bled klud.

11.6 Renggring af ovhdorens rude

BEM/AERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovndgrens glasru-
der.

» Brug ikke en glasskraber.

13
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1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 13

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengaringsmiddel til glas.
Bemeerk: Skygger pa glasruderne i ovndaren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Ter efter med en blad klud.

11.7 Rengoring af dortaetning

BEM/ERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige dertaetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengaring.
» Benyt ikke skurende renggringsmidler.

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 13

2. Renger derteetningen med varmt opvaskevand og
en blad opvaskeklud.

3. Tor efter med en blad klud.

11.8 humidClean

Rengeringsunderstattelsen er et hurtigt alternativ til den
normale rengaring af ovhrummet. Rengaringsunderstot-
telsen opblader smuds ved fordampning af opvaske-
vand. Sa er det lettere at fijerne smudset bagefter.

Indstilling af rengeringsunderstottelse

1. Haeld et par draber opvaskemiddel i en kop med
vand.

Seet en ske i koppen for at undga forsinket kogning.
Stil koppen i midten af ovhrummet.

Indstil en mikrobglgeeffekt pa 600 W.

Indstil en varighed pa 5 minutter.

Start mikrobalgefunktionen.

Lad derene veere lukket i yderligere 3 minutter efter
varighedens afslutning.

8. Tar ovnrummet af med en blad klud.

9. Lad ovnrummet terre med aben der.

Noasrwd

12 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Laes op-

lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice

kontaktes. Sadan undgas unadige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfgre reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

12.1 Funktionsfejl

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fore reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.

» Tilslut apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.

» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.

» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.
v Huvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.
3. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

else ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 15

Apparatet kan ikke Daren er ikke lukket helt.
startes. » Luk apparatderen.

Apparatet varmer ik-  Demotilstand er aktiveret.
ke, i displayet vises
ordet “Demo” fra.

1. Afbryd apparatet fra stremforsyningsnettet ved at slé sikringen i sikringsskabet kortvarigt

2. Deaktiver derefter indenfor de naeste 3 minutter demo-modus i grundindstillingerne.
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Fejl Arsag og fejlafhjzelpning
Ovnbelysning funge- Ovnbelysning er defekt
rer ikke. » Kontakt kundeservice.

— "Kundeservice", Side 15

12.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Displayet viser fejl- Der er opstaet en fejl.

meddelelsen "Exxx" 1. Sluk for apparatet, og teend det igen, hvis der vises en fejimeddelelse i displayet.
v Hvis displayet ikke leengere viser en fejlmeddelelse, var der tale om et enkeltstdende pro-

blem.

2. Kontakt kundeservice, og oplys fejlkoden, hvis fejlmeddelelsen stadig vises eller kommer

igen.

3. Abn apparatets dar, og luk den igen, hvis displayet viser fejlmeddelelse E0532.
4. Sluk for apparatet, og teend det igen efter 10 minutter, hvis displayet viser fejlmeddelelse

E6501.

13 Bortiskaffelse

Lees her, hvordan udtjente apparater bortskaffes kor-
rekt.

13.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer
genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
I

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

14 Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis du har spgrgsmal vedraren-
de anvendelse, ikke selv kan afhjeelpe en fejl, eller ap-
paratet skal repareres.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og péa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.

Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse E. Lyskilderne fas som reservedele og ma kun
udskiftes af faguddannet personale, der er uddannet til
dette.

14.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

:
[ Ene FD: Zr | c€ /gf
-—

Type

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.
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15 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaelden-
de apparat.

15.1 Fremgangsmade

Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmade
for at kunne udnytte de anbefalede indstillinger opti-
malt. Der findes anvisninger om mange retter med op-
lysninger og tips om, hvordan apparatet bedst anven-
des og indstilles.

Tip

Anvisninger om tilberedning

Anvisningerne om indstillinger geelder altid for et
koldt og tomt ovnrum.

Tidsangivelserne er vejledende veerdier. De afthaen-
ger af fedevarernes kvalitet og beskaffenhed.

Tag tilbehar, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.

Veelg den gnskede ret i de anbefalede indstillinger.
Leaeg retten i egnet fad.

Saet fadet pa midten af ovnbunden.

Optoning med mikrobolger

Bemaerk:
Anvisninger om tilberedning

Frys retterne ned fladt.

Pa den made kan mikrobglgerne na frem til retterne
fra alle sider.

5. Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
ling.
Veelg den korteste varighed til at begynde med. For-
leeng om ngdvendigt varigheden.

6. Brug grydelapper, nar varme fade tages ud af ovn-
rummet.

15.2 Optoning, opvarmning og tilberedning
med mikrobelgefunktion

Anbefalede indstillinger til optaning, opvarmning og til-
beredning med mikrobglgefunktion.

Varigheden er aftheengig af det anvendte service og af
madvarernes temperatur, meengde og beskaffenhed.
Derfor er der angivet intervaller i tabellerne. Begynd
med den laveste veerdi, og indstil til en hgjere veerdi
naeste gang, hvis det er ngdvendigt. Det er ogsa muligt
at tilberede andre masngder end dem, der er angivet i
tabellerne. Hertil findes der en tommelfingerregel: dob-
belt meengde - neesten dobbelt varighed, halv mangde
- halv varighed.

= Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobglger.

= Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

= Vend retterne, eller rgr rundt 2-3 gange under opteningen. Fjern optgningsvasden, nar retten vendes.

= Der dannes veede ved optening af ked eller fierkrae. Fjern veeden, nér retten vendes. Veeden mé aldrig genanven-

des eller komme i bergring med andre madvarer.

®  Fjern hakket kad, der allerede er opteet, nar kedet vendes.

= Skil opteede dele fra hinanden, nar retten vendes.

m | ad retterne hvile i 10-60°minutter efter optgningen.

Retter Veegt Mikrobglgeeffekt Varighed

Hele stykker ked, med og 800 g 1.180 W 1. 15 min."

uden ben 2.90 W 2. 15-25 min.

Hele stykker ked, med og 1000 g 1. 180 W 1. 20 min."

uden ben 2.90 W 2. 20-30 min."

Hele stykker ked, med og 1500 g 1.180 W 1. 25 min."

uden ben 2.90 W 2. 25-30 min."

Kad i stykker eller skiver 200 g 1.180 W 1. 5-8 min.?
2.90 W 2. 5-10 min.

Kad i stykker eller skiver 500 g 1.180 W 1. 8-11 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.

Kad i stykker eller skiver 800 ¢ 1.180 W 1. 10 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.

Hakket kad, blandet 200 g 90 W 10-15 min.’

Hakket ked, blandet 500 g 1.180 W 1.5 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.

1
2
3
4
5
6

Vend retten flere gange.

Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.

Rar forsigtigt rundt i retten af og til.

Fiern emballagen helt.

Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
Skil de enkelte kagestykker ad.
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Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Hakket kad, blandet 1000 ¢ 1. 180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 10-15 min.
Fierkrae eller fijerkreestykker 600 g 1. 180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Fierkree eller fierkreestykker 1200 g 1. 180 W 1. 15 min.’
2.90 W 2. 20-25 min.
Fiskefilet, fiskekotelet eller 400 g 1. 180 W 1. 5 min.
fisk i skiver 2.90 W 2. 10-15 min.
Fisk, hel 300 g 1.180 W 1.3 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Fisk, hel 600 g 1.180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 15-20 min.
Grontsager, f.eks. aerter 300 g 180 W 10-15 min.®
Frugt, f.eks. hindbeer 300 g 180 W 6-9 min.®
Frugt, f.eks. hindbeer 500 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2.5-10 min.®
Smer, optening” 125 g 1.180 W 1.1 min.*
2.90 W 2. 1-2 min.
Smer, optening? 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Brad, helt 500 g 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Brad, helt 1000 g 1.180 W 1. 12 min.’
2.90 W 2. 10-20 min.
Torkager, f.eks. rorekage®® 500 g 90 W 10-15 min.
Torkager, f.eks. rorekage®® 750 g 1.180 W 1.5 min.
2.90 W 2. 10-15 min.
Kager, saftige, f.eks. frugt- 500 g 1. 180 W 1. 5 min.
kage, kvarkkage® 2.90 W 2. 15-20 min.
Kager, saftige, f.eks. frugt- 750 g 1.180 W 1.7 min.
kage, kvarkkage® 2.90 W 2. 15-20 min.
' Vend retten flere gange.
2 Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.
3 Rer forsigtigt rundt i retten af og til.
* Fjern emballagen helt.
5 Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
& Skil de enkelte kagestykker ad.
Tips om efterfolgende optoning, opvarmning og Emne Tip

tilberedning med mikrobglgefunktion

Folg disse tips om optening, opvarmning og tilbered-
ning med mikrobglgefunktion for at opnéa et godt resul-
tat.

Emne
Retten er blevet for tor.

Tip

Reducer varigheden,
eller veelg en lavere
mikrobglgeeffekt.
D&k retten til, og til-
sa&t mere veede.

Efter udlgb af tiden er
retten endnu ikke tget op,
varm eller feerdigtilberedt.

Forleeng varigheden. Stor-
re maengder eller hgje
madretter skal have leen-
gere tid.

Efter udlgb af tiden er
retten stadig ikke feerdig i
midten, men er overophe-
det pa ydersiden.

= Rgr rundt af og til.
Reducer mikrobglgeef-
fekten, og forleeng va-
righeden.

Efter optaningen er kedet
eller fierkraeet ikke taet op
i midten, men er allerede

delvist tilberedt pa ydersi-
den.

m  Reducer mikrobglgeef-

fekten.
Vend store stykker
dybfrost flere gange.
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15.3 Opvarmning
Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

Opvarmning med mikrobglger

Veer opmaerksom pa de anbefalede indstillinger for op-
varmning med mikrobgalger.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket

kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nas, uden
at de typiske luftbobler dannes. Selv meget sma be-

veegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.

Den kogende vaeske kan pludseligt koge over eller

sprojte.

» Seact derfor altid en ske i koppen eller beholderen.
Sadan kan forsinket kogning undgas.

v X

BEMZERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dagrens
inderside.

Bemaerk:

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobglger.
Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikro-
bolgefolie til afdeekning. Tag feerdigretter ud af em-
ballagen.

= Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Rar med mellemrum rundt i retterne 2-3 gange, eller
vend dem.
Lad retterne hvile i 2-5 minutter efter optaningen.

=  Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen.
Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelap-
per.

Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Menu, tallerkenret, feerdi- 600 W 5-8 min.
gret (2-3 komponenter)

Drikkevarer' 125 ml 900 W 0,5-1 min.2?3
Drikkevarer' 200 ml 900 W 1-2 min.??
Drikkevarer' 500 ml 900 W 3-4 min.?3
Babymad, f.eks. 50 ml 360 W Ca. 0,5 min.>®
sutteflasker*

Babymad, f.eks. 100 ml 360 W 0,5-1 min.*®
sutteflasker?

Babymad, f.eks. 200 ml 360 W 1-2 min.* 8
sutteflasker*

Suppe, 1 kop al75g 600 W 1-2 min.
Suppe, 2 kopper al75g 600 W 2-3 min.
Ked i sauce’ 500 g 600 W 7-10 min.
Sammenkogt ret 400 g 600 W 5-7 min.
Sammenkogt ret 800 g 600 W 7-8 min.
Grgntsager, 1 portion 150 g 600 W 2-3 min.
Grontsager, 2 portioner 300 g 600 W 3-5 min.

! Seet en ske i glasset.

2 Alkoholiske drikke mé ikke overophedes.

® Kontroller retten ind i mellem.

4 Opvarm babymad uden sut eller lag.

® Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
5 Kontroller altid temperaturen.

7 Skil de enkelte stykker ked fra hinanden.
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Opvarmning af dybfrostretter med mikrobglger

Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobglger.
Bemeerk:

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden Iag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikrobglgefolie
til afdeekning. Tag feerdigretter ud af emballagen.

m  Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje.

= Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

m  Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
= Rar med mellemrum rundt i retterne 2-3 gange, eller vend dem.

® |ad retterne hvile i 2-5 minutter efter optaningen.

m  Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
m  Retternes egen smag bliver i vid udstraekning bevaret. Veer sparsommelig med salt og krydderier.
Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Menu, tallerkenret, feerdi- 300-400 g 600 W 8-13 min.
gret (2-3 komponenter)

Suppe 400 g 600 W 8-12 min.
Sammenkogte retter 500 g 600 W 10-15 min.
Kadskiver eller kadstykker i 500 g 600 W 10-15 min.
sauce, f.eks. gullasch

Fisk, f.eks. filetstykker 400 ¢ 600 W 10-15 min.
Gratin, f.eks. lasagne, can- 450 g 600 W 10-15 min.
nelloni

Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 250 ¢ 600 W 3-7 min.
Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 500 g 600 W 8-12 min.
Grgntsager, f.eks. eerter, 300 g 600 W 7-11 min.
broccoli, gulergdder’

Grontsager, f.eks. erter, 600 g 600 W 14-17 min.
broccoli, gulergdder’

Flodespinat? 450 g 600 W 10-15 min.

' Tilsest lidt vaeske til retten.
2 Tilbered retten uden tilsaetning af vand.

15.4 Tilberedning

Apparatet kan bruges til tilberedning af retter.

Tilberedning med mikrobeolger

Bemaerk:

Anvisninger om tilberedning

m  Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

m  Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje.

m  Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikrobgalgefolie
til afdaekning. Tag feerdigretter ud af emballagen.

Retternes egen smag bliver i vid udstreekning bevaret. Vaer sparsommelig med salt og krydderier.

Lad retterne hvile i 2-5 minutter efter opteningen.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.

Hvis der er angivet en hgjere effekt for tilberedning af retten end 600 W pa emballagen, skal retten alligevel tilbe-
redes ved maksimalt 600 W. Forleeng eventuelt den angivne tid, til det @nskede resultat er opnaet.

Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed

Hel kylling, fersk, uden 1200 ¢ 600 W 25-30 min.
indmad'

' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

2 Skeer i ensartede stykker.

Rar forsigtigt rundt i retten af og til.

Tilsaet den dobbelte maengde vasske.

Leeg altid popcorn-posen pa en glastallerken. Falg producentens anvisninger.

3
4
5
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Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Fiskefilet, fersk 400 ¢ 600 W 7-12 min.
Grontsager, ra>® 250 g 600 W 6-10 min.
Grontsager, rd*° 500 g 600 W 10-15 min.
Kartofler®? 250 g 600 W 8-10 min.
Kartofler?®® 500 g 600 W 10-15 min.
Kartofler®? 750 g 600 W 15-22 min.
Ris* 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min.
2.180 W 2. 12-15 min.
Ris* 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min.
2.180 W 2. 15-18 min.
Desserter, f.eks. budding 500 ml 600 W 6-8 min.
(pulver)®
Frugt, kompot® 500 ml 600 W 9-12 min.
Popcorn i mikrobglgeovn® 1 pose & 100 g 600 W 2,5-3,5 min.

' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

2 Skeer i ensartede stykker.

® Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

* Tilsset den dobbelte maengde vaeske.

® Laeg altid popcorn-posen péa en glastallerken. Falg producentens anvisninger.

15.5 Proveretter

Disse oversigter er fremstillet til prgvningsorganer for at lette prevningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv. IEC
60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobglger

Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter Anvisning
Aggemealk, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Pyrex-form

2.180 W 2. 8-10 min.
Roulade, 475 g 600 W 7-9 min. Pyrex-form @ 22 cm
Forloren hare, 900 g 600 W 25-30 min. Pyrex-form 28 cm lang

Optoning med mikrobglger
Anbefalede indstillinger for optening med mikrobglger.

Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter Anvisning

Ked, 500 g 1.180 W 1. 8 min. Pyrex-form @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.
eller program "Ked, opte-
ning"

16 Montagevejledning

Vaer opmeerksom pé disse oplysninger ved montagen
af apparatet.
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16.1 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.

Ve

—

16.2 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under

montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret,
hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installatgren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa
opstillingsstedet.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

® Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |[ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 65 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskaeringerne i kokkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik ma
kun udfgres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som
er tilgeengelige under montagen. Dette kan

medfare snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker

Montagevejledning da

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multi-
stikdaser.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 15.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

N

~ Gy
3 )
gl!

\@

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes
hos kundeservice.

G| @

e || & \/
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Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 15

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrem der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdase af type K.

=]
=7
.!!

@’\@

=]
-

Type F

\@

» Huvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

1

0!
DI,

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udfgres af en autoriseret
elektriker.
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16.3 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til brug i
et skab.

Indbygningsskabet méa ikke have en bagvaeg bag ap-
paratet. Minimumindbygningshgjden er 850 mm.
Ventilationsabninger og abninger til luftindtag ma ikke
deekkes til.

16.4 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

/\ ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Apparatet indeholder permanente magneter. De kan

pavirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-

ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal overhol-
de en minimumafstand pa 10 cm til apparatet.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af dobbeltstik, multistikdaser eller forlaen-

gerledninger kan medfare brand.

» Brug aldrig dobbeltstik, multistikdaser eller forlaen-
gerledninger.

m  Apparatet er forsynet med stik og ma kun tilsluttes
til en forskriftsmeessigt installeret stikkontakt.

= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

= Flytning af en stikddse ma kun foretages af en elek-
triker under overholdelse af gaeldende forskrifter.

m  Hyvis stikket ikke er tilgeengeligt efter installationen,
skal installationen forsynes med en alpolet afbryde-
ranordning med en kontaktafstand pa min. 3 mm.

16.5 Indbygning i overskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hajskabe.

~~600—
Tsesot‘t
./‘\' -
\_>‘>\16 16
EZ

min. i

300 7 360+
z 7 X

Apparatet ma kun indbygges op til en hgjde, hvor tilbe-
haret stadig kan tages ud uden besveer.



Montagevejledning da

Fjern apparatets fadder. 16.7 Indbygning af apparat
1. Skyd apparatet helt ind.

. . . Tilslutningskablet mé ikke knaekkes, komme i klem-
16.6 Indbygning i et hgjskab me eller fares over skarpe kanter.

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene 2. Kontroller afstanden til de tilstgdende apparater.
for hgjskabe.

——
‘ﬁ-();_s; 35 | {
—~— min. 3mm-»||«
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550 +2 . |
e A
I:I ; —— 1 3. BEM/ERK!
P~ ' Nar apparatets dar dbnes, kan apparatet vippe
R . . . , fremad.
Apparatet ma kun indbygges op til en hgjde, hvor tilbe- .
heret stadig kan tages ud uden besveer. g éHgll]deSapparatet pa plads, mens apparatets der

Indstil apparatets fedder. R
Abn apparatets dgr langsomt.

s
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da Montagevejledning

4. Skru apparatet fast i kekkenskabet i modsat side af
haengslerne.

5. Lav forboringer til fastskruningshullerne i skabet pd
haengselsiden.

Tildeek derhaengslerne.
Brug et treebor med 2 mm diameter.

6. Fjern spanerne fra ovnrummet.

7. Skru apparatet fast i kgkkenskabet i samme side
som hangslerne.

8. Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra ovnrum-
met og ovndaren.

16.8 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres speendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa
kayttdtarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llIman pistoketta olevien laitteiden liittaminen
on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei
kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus
tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita
noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Turvallisuus fi

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista keit-
tamista koko ajan.

m kotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytdossa kuten esimerkiksi: liikkeiden, toi-
mistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkildkunnan taukotiloissa; maatalousyri-
tyksissa; asiakkaiden kaytdssa hotelleissa
ja muissa majoitusliikkeissa; aamiaista
tarjoavissa majataloissa.

= enintdan 4000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR
11. Laite on ryhmé&an 2 , luokkaan B kuuluva
tuote. Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja
kaytetaan elintarvikkeiden lammittamiseen.
Luokka B kertoo, etté laite sopii yksityisille
kotitalouksille.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailyta palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.
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fi  Turvallisuus

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat

laitteen luukun. HByry ei ole lampdtilasta

riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya

kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin
puhdistukseen voimakkaita, hankaavia
puhdistusaineita tai teravaa metallikaavinta,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.
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Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lamma&nl&hteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eikd muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sita ei saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Al& veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. — Sivu 38

/A VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on

kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Henkildiden, joilla on elektronisia
implantteja, on pysyteltava vahintdan 10 cm
etaisyydella laitteesta.

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikki& pienilld osilla.



1.5 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen mé&araysten vastainen kayttd on

vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.

Esimerkiksi lammitetyt tohvelit, jyvéa- tai

viljatyynyt voivat syttya palamaan viela tuntien

kuluttua.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lAmmita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Ala lAmmita elintarvikkeita
lampimanéapitopakkauksissa.

» Al 1ammita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa pakkauksissa
iiman valvontaa.

» Al4 s&ada lilan korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitkda aikaa. Noudata taman
kayttbohjeen ohjeita.

» Ala kuivaa elintarvikkeita
mikroaaltouunissa.

» Al sulata tai lAmmita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Al4 1ammita pelkkaa ruokadliyad mikrossa.

/\ VAROITUS - Réjihdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Al4 kuumenna nesteitd tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

Turvallisuus fi

/A VAROITUS - Palovammavaara!
Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen.

» Al& kypsenna kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Al& kypsenna kuorellisia &yridisié.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiintea kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit,
perunat tai makkarat, kuori voi haljeta.
Pistele kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampo ei jakaudu

tasaisesti.

» Ala lAmmita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla [ammittamisen
jalkeen.

» Tarkasta lampédtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampdéa. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

llmatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayté aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteen mé&araysten vastainen kaytté on

vaarallista. Esimerkiksi ylikuumentuneet

tohvelit, jyva- tai viljatyynyt, pesusienet,
kosteat pesulaput tai vastaavat voivat
aiheuttaa palovammoja.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Al4 1ammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitda kuumennettaessa voi esiintya

viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta

kiehumislampotila saavutetaan ilman, etta

nesteessa nakyy tyypillisia hoyrykuplia. Varo

astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste

saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
Nain valtetdan viivastynyt kiehuminen.

v X

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.
Posliinisten ja keraamisten astioiden
kahvoissa ja kansissa voi olla pienia reikia.
Naiden reikien takana on ontto tila. Onttoon
tilaan paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen.
» Kayta vain mikrokayttoon soveltuvia
astioita.

Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on

metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa

mikroaaltokaytdssa kipinointia. Laite

vaurioituu.

» Ala kayta pelkassa mikroaaltokaytdssa
koskaan metalliastioita.

» Kayta vain mikrokayttdoon soveltuvia
astioita.

/A VAROITUS - Sahkéiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Ala poista ulkokuorta.

/A VAROITUS - Vakava terveysriski!

Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

pintaa, lyhentaa kayttoikaa ja aiheuttaa

vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi

mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.

» Puhdista laite sdannoéllisesti ja poista
elintarvikejaamat heti.

» Pida uunitila, luukku ja luukun lukko aina
puhtaina.
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 36

Ald kayta laitetta, jos laitteen luukku on

vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi paasta

ulos laitteesta.

» Ala kayta laitetta, jos uuninluukku tai luukun
muovikehys on vaurioitunut.

» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.

llman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta

ulos mikroaaltoenergiaa.

» Ala poista koskaan ulkokuorta.

» Kaanny huolto- ja korjaustoissa
huoltopalvelun puoleen.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen pois.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.

Laitteen luukun kayttdminen istuimena ja séilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ala nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siita tukea.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.
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2.2 Mikroaaltouuni

Noudata naitd ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO!

Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu kipinoita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.

Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa kipinointia.

Muodostuvat kipint vaurioittavat laitetta.

» Ala kayta laitteessa alumiinivuokaa.



Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ald kdynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

==
v | X

Ymparistonsuojelu ja saastd fi

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita
kertoja aivan perajalkeen liian suurella
mikroaaltoteholla, seurauksena voi olla uunitilan
vaurioituminen.
» Anna laitteen jaahtya valmistuskertojen valilla useita

minuutteja.

Ala sdada mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittéiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sdhkda, kun noudatat
naita ohjeita.

Kellonayton sammuttaminen valmiustilassa.

m | aite sdastaad valmiustilassa energiaa.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

m kaytdssa nayttd paalle kytkettynd enint. 1 W

m kaytdssa nayttd pois paalta kytkettyna enint. 0,5 W

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttdpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttétilasta.
Laitteen tyypisté riippuen tietyt yksityiskohdat kuten véri

ja muoto voivat poiketa kuvasta.
< & T J

600 W 01min 00s
onjoff  menu  [i] /\ ®© open start/stop
l I I I lk /I I I I l
Valitsimet

Valitsimilla valitset suoraan eri toiminnot.

Valitsimet
Valitsimet ovat painettavia. Kayté valitsimia
painamalla.

H

Kiertovalitsin
Voit kiertda kiertovalitsinta sek& vasemmalle

M)

etta oikealle.
Kosketuskentat

Kosketuskentilla saadat eri toiminnot suoraan.
Naytto

Naytossa nakyvat senhetkiset sdatdarvot,
valintamahdollisuudet ja ohjetekstit.

Symboli Kosketusvalitsin Kaytto

on/off on/off Laitteen kytkeminen péalle tai pois
paalta

menu Valikko Kayttdtapojen valikon avaaminen
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fi Tutustuminen

Symboli Kosketusvalitsin Kaytto

(il Info Ohjeiden haku nayttéon

® Aikatoiminnot Halyttimen asettaminen

Open Luukun automaattinen avaus Laitteen luukun avaus
start/stop start/stop Toiminnon kaynnistdminen tai

keskeyttaminen

Huomautus: Kun [i] palaa, ndppéa [i, jolloin tiedot
nakyvat naytéssd muutaman sekunnin ajan.

Kosketuskentat

Kosketuspainikkeet ovat kosketusherkkia pintoja. Toiminnot valitaan koskettamalla painikkeita.

Symboli Kosketuskentta Kaytto

< Vasemmalle Siirtyminen naytdssa vasemmalle
> Oikealle Siirtyminen naytdssa oikealle
Kiertovalitsin Useimpien uunitoimintojen ja muiden toimintojen

Kiertovalitsimella muutat arvoja, jotka nakyvat naytdossa.

Useimmissa valintalistoissa, esimerkiksi ohjelmien
kohdalla, vimeisen kohdan jalkeen nayttdon tulee taas
ensimmainen kohta. Eraiden valintalistojen kohdalla,
esimerkiksi toiminta-aika, kierra kiertovalitsinta taas
takaisinpain, kun pienin tai suurin arvo on saavutettu.

Naytto

Naytossa naet voimassa olevat asetusarvot,
valintamahdollisuudet ja ohjetekstit.

Tilarivi

Tilarivi on naytdn ylareunassa.

Tilarivilld n&kyy kellonaika, halyttimen kayntiaika ja
ohjelman kesto.

Etenemista kuvaava viiva

Toiminnon etenemista kuvaava viiva nayttaa, miten
pitkalle esimerkiksi toiminta-aika on kulunut.
Séaatdarvojen alapuolella oleva viiva tayttyy vasemmalta
oikealle sitd mukaa, kun kaynnissa oleva toiminto
etenee.

Kayttotavat
Valikko on jaettu eri kayttdtapoihin.

Symboli Kayttd

Mikroaaltouuni Mikroaaltotehojen valinta

Ohjelmat Automaattiohjelmat
Valittujen ruokien vaivaton
valmistaminen

Asetukset Asetukset

Laitteen yksil6lliset asetukset

4.2 Uunitila
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttoa.

Uunivalo

Uunivalo syttyy, kun avaat laitteen luukun. Jos laitteen
luukku pidetdan auki yli n. 5 minuuttia, uunivalo
sammuu.
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yhteydessa uunitilan valo palaa kaytén aikana. Kun
toiminto paattyy, uunivalo sammuu.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan paalle ja
pois paalta. Lammin ilma poistuu laitteen luukun
yl&puolella olevien tuuletusaukkojen kautta.

HUOMIO!

Tuuletusaukkojen peittdminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Ala peita tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vield kaytdn jalkeen,
jotta uunitila jaahtyy nopeammin. Kun laitetta kaytetaan
mikrokaytdlla, laite ei kuumene, mutta jaahdytyspuhallin
kytkeytyy silti p&élle. Jadhdytyspuhallin voi kdyda
edelleen, vaikka mikrokaytté on jo paattynyt.

Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydessa kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eik& se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.

Luukun automaattinen avaaja

Kun kaytat luukun automaattista avaajaa, laitteen

luukku ponnahtaa vahan auki. Voit avata laitteen luukun

késin kokonaan auki.

Huomautukset

m  S3hkokatkon sattuessa luukun automaattinen avaaja
ei toimi. Voit avata luukun kasin.

= Jos avaat laitteen luukun kayton aikana, toiminto
pysahtyy.

m  Kun suljet laitteen luukun, toiminto ei jatku
automaattisesti. Kéynnisté toiminto.

= Jos laite on pidemman aikaa pois paalta, laitteen
luukku avautuu viiveella.
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5 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttdonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

5.1 Ensimmainen kayttoonotto

Sahkoliitannan tai pidemman sahkokatkon jalkeen

nayttéon ilmestyvét laitteen ensimmaisté kayttéonottoa

koskevat asetukset.

Huomautukset

= Voit muuttaa asetuksia perusasetuksissa milloin
tahansa.
— "Perusasetukset”, Sivu 35

= Avaa ja sulje laitteen luukku laitteen sisaista
tarkastusta varten ennen ensimmaista kayttdonottoa
ja aina sahkokatkon jalkeen.

Kielen asettaminen

1. Aseta kieli kiertovalitsimella.
2. Paina>.

v Naytdssa nakyy seuraava asetus.

Kellonajan asettaminen

1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.

2. Paina>.

Huomautus: Valikossa

- "Perusasetukset”, Sivu 35 maaritat, nakyyko
naytossa kellonaika ja paivays, kun laite on kytketty
pois paalta.

Paivayksen asettaminen

Aseta kiertovalitsimella kuluva péaiva.

Paina >.

Aseta kiertovalitsimella kuluva kuukausi.

Paina >.

Aseta kiertovalitsimella kuluva vuosi.

Paina >.

Nayttoon ilmestyy huomautus, ettéd ensimmainen
kayttédnotto on paattynyt.

CoOarONA

6 Kayton perusteet

6.1 Laitteen kytkeminen paalle

Kytke laite paalle valitsemalla on/off,

v on/off palaa sinisené.

v Naytdssa nakyy Siemens-logo ja sen jalkeen suurin
sallittu mikroaaltoteho.

v Laite on kayttbvalmis.

6.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

» Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off,

v Laite keskeyttaa kaynnisséa olevat toiminnot.

v Nayttoon ilmestyy kellonaika ja paivays.
Huomautus: Kun et tarvitse laitetta, kytke laite pois
paalta. Jos laitteeseen ei tehda mitdan asetuksia
pitkdan aikaan, laite kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

6.3 Toiminnon kaynnistaminen

» Kaynnisté toiminto valitsemalla start/stop,

v Naytdssa nakyvat asetukset.

v Toiminnon etenemistéd kuvaava viiva nayttaa, miten
pitkalle toiminta-aika on kulunut.

Huomautus: Jos avaat laitteen luukun toiminnon

kuluessa, laite keskeyttda toiminnon ja pysayttaa

asetetun ajan kulumisen. Jos haluat jatkaa taas

kayttda, sulje laitteen luukku ja paina start/stop,

6.4 Toiminnon keskeyttaminen

1. Paina start/stop,

v Laitteen toiminto keskeytyy.

2. Jos haluat poistaa kaikki asetukset, paina on/off.
Huomautus: Jos avaat laitteen luukun, laitteen toiminto
keskeytyy. Jaahdytyspuhallin voi kayda edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

6.5 Kayttétavan asettaminen

Kun kytket laitteen paalle, naytdssa nakyy asetettu
kayttbtapaehdotus. Voit kdynnistdéd ehdotetun
kayttdtavan heti tai asettaa jonkin muun kayttétavan.

1. Paina menu.

v Laite avaa Kayttdtavat-valikon.

2. Valitse haluamasi kayttétapa kiertovalitsimella.
Kaytettavissa on kayttétavasta riippuen erilaisia
valintamahdollisuuksia.

3. Siirry valitsimella > haluamasi asetuksen kohdalle.

4. Muuta arvoa kiertovalitsimella.

— Muuta valinnasta riippuen muita asetuksia.

5. Paina start/stop,

v Naytdssa nakyy ajan kuluminen.

v Naytdssa nakyvat asetukset ja toiminnon etenemista
kuvaava viiva.

Huomautus: Kun haluat poistua senhetkisesta

asetuksesta ja siirtya kayttdtapojen tasolle, paina menu.
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7 Mikroaaltouuni

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuumentaa tai sulattaa
ruokia erityisen nopeasti.

7.1 Mikroaaltokayttoon soveltuvat astiat ja
varusteet

Kayta mikroaaltokaytt6dn soveltuvia astioita ja
varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka
vaurioita laitetta.

Huomautus: Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen
kuin kaytat astiaa mikroaaltouunissa. Tee epédvarmassa
tapauksessa astiatesti.

Soveltuu mikrokaytt66n

Perustelu

Naistd materiaaleista
kestavasta ja mikroaallot paasevat lapi.
mikrokayttéon Mikroaallot eivat vaurioita
soveltuvasta materiaalista: kuumuutta kestavia

= |asi astioita.

Keraaminen lasi

Posliini

Lammonkestava muovi

Kokonaan lasitettu

keramiikka ilman

saroja
Metalliset aterimet

Astiat ja varusteet
Astia kuumuutta

Huomautus: Estaaksesi
viivastyneen kiehumisen
voit k&yttda metallista
ruokailuvalinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

HUOMIO!

Jos metalli padsee kosketuksiin uunitilan seinén

kanssa, muodostuu Kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitaa olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinisté ja luukun
sisapinnasta.

7.3 Mikroaaltotehot

Ei sovellu mikrokaytté6n

Astiat ja varusteet Perustelu

Metalliastiat Mikroaallot eivat lapaise
metallia. Ruoat
lampenevat tuskin
lainkaan.

Kulta- tai hopeakoristeiset Mikroaallot voivat

astiat vaurioittaa kulta- ja

hopeakoristeluja.
Ohje: Jos valmistaja
takaa astian
soveltuvuuden
mikrokayttéon, voit
kayttaa astiaa.

7.2 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytolla ilman ruokaa on
sallittua vain astiatestin yhteydessa.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Ké&den ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytdssa.
» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

1. Aseta tyhja astia uunitilaan.

2. Saada laite 2 - 1 minuutin ajaksi suurimmalle

mikroaaltoteholle.

Kaynnista toiminto.

Tarkasta astia useita kertoja:

- Jos astia on kylma tai kddenlampoinen, se
soveltuu mikrokayttéon.

— Jos astia on kuuma tai syntyy Kipindité, keskeyté
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttoon.

bl o

Tasta 16ydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja niiden kaytosta.

Mikroaaltoteho Maksimi toiminta-aika Kaytto

watteina

90 W 1:30 tuntia Hellavaraista kasittelya vaativien ruokien sulattaminen.

180 W 1:30 tuntia Ruokien sulattaminen ja jatkokypsentaminen.

360 W 1:30 tuntia Lihan ja kalan kypsentdminen tai hellavaraista kasittelya vaativien
ruokien lammittaminen.

600 W 1:30 tuntia Ruokien kuumentaminen ja kypsentaminen.

900 W 30 minuuttia Nesteiden kuumentaminen.

Maksimitehoa ei ole tarkoitettu ruokien kuumentamiseen.

Ehdotetut arvot

Laite ehdottaa jokaiselle mikroaaltoteholle toiminta-ajan.
Voit ottaa ehdotetun arvon kayttédn tai muuttaa sitéa
kyseisella alueella.
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7.4 Mikroaaltokayton saataminen

Kun kytket laitteen paalle, nayttdon ilmestyy aina

ehdotuksena suurin mikroaaltoteho.

1. Noudata turvallisuusohjeita. = Sivu 27

2. Noudata aineellisten vahinkojen véalttamista koskevia
ohjeita. = Sivu 28

3. Noudata mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja
varusteita koskevia ohjeita. = Sivu 32

4. Paina on/off,

v Laite on kayttovalmis. Nayt6ssa nakyy

ehdotusarvona suurin sallittu mikroaaltoteho.

Mikroaaltotehoa voidaan muuttaa milloin tahansa.

Valitse haluamasi mikroaaltoteho kiertovalitsimella.

Naytdssa nakyy mikroaaltoteho ja toiminta-

aikaehdotus.

Paina >.

Valitse haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

Paina start/stop,

Laite kaynnistda toiminnon.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu

aanimerkki.

9. Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin painamalla
Q®.

10. Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off.

<o
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Ohjelmat fi

Huomautukset

= Kun painat G, nayttssa nékyy hetken aikaa
halytintoiminto. Jos haluat poistaa halytintoiminnon
naytosté heti, paina uudelleen ©.

= Jos avaat laitteen luukun valilla, puhallin voi kayda
edelleen.

7.5 Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
» Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.
v Toiminto jatkuu.

7.6 Mikroaaltotehon muuttaminen

Voit muuttaa mikroaaltotehoa kayton aikana.

1. Siirry mikroaaltotehon kohdalle valitsemalla <.

2. Aseta haluamasi mikroaaltoteho kiertovalitsimella.
v Toiminta-aika ei muutu.

v Toiminto jatkuu.

Huomautus: Jos asetettu toiminta-aika ylittaa
mikroaaltotehon 900 W suurimman sallitun toiminta-
ajan, laite lyhentaa toiminta-aikaa automaattisesti.

Toiminto ei jatku. Kaynnisté toiminto valitsemalla
start/stop,

8 Ohjelmat

Laite tukee sinua ohjelmien avulla erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

8.1 Ruokien asetuksia koskevia ohjeita

Noudata nayta ohjeita, jotta kypsennystulos on

optimaalinen.

m  Kayta vain virheettomia elintarvikkeita.

m  Poista elintarvikkeet pakkauksesta ja punnitse elin-
tarvikkeet. Jos et voi sy6ttaa laitteeseen tarkkaa pai-
noa, pyorista paino ylos- tai alaspain.

m  Kayta vain mikrokayttéon soveltuvia, kuumuutta ke-
stavia astioita, esimerkiksi lasia tai keramiikkaa.

= Aseta elintarvikkeet kylmaan uuniin.

Sulatus

m  Pakasta ja sailyté elintarvikkeet matalina kerta-an-
noksina lampdtilassa -18 °C.

m  Aseta pakastettu elintarvike matalaan astiaan, esim.
lasi- tai posliinilautaselle.

m  Elintarvikkeet eivat ole valttamatta sulaneet viela ai-
van kokonaan ohjelman paatyttya. Elintarvikkeita voi-
daan silti hyvin jatkok&sitella.

» Lihaa tai lintua sulatettaessa muodostuu nestetta.
Poista neste kdantamisen yhteydessa. Ala kayta su-
lamisnestetta tai paasta sitd kosketuksiin muiden el-
intarvikkeiden kanssa.

Poista jo sulanut jauheliha kdantamisen yhteydessa.
Laita kokonaiset linnut astiaan ensin rintapuoli ala-
spain, linnunpalat nahkapuoli alaspain.

Vihannekset

= Tuoreet vihannekset: leikkaa samankokoisiksi pa-
loiksi. Lisda 100 g:aa kohden yksi ruokalusikallinen
vetta.

m  Pakastevihannekset: sopivia ovat vain kiehautetut,
esikypsentamattomat vihannekset. Pakastevihan-
nekset kermakastikkeessa eivéat ole sopivia. Lisaa 1
- 3 rkl vetta. Ala lisaa vettd pinaattiin ja punakaaliin.

Perunat

m  Kuoritut perunat: leikkaa samankokoisiksi paloiksi.
Lisad 100 g perunoita kohden kaksi ruokalusikallis-
ta vetta ja vahan suolaa.

m  Kuoriperunat: kdytd samankokoisia perunoita. Pese
ja pistele kuoreen reikia. Laita perunat viela kosteina
astiaan ilman vetta.

= Uuniperunat; kayta saman paksuisia perunoita. Pe-
se, kuivaa ja pistele kuoreen reikia.

Riisi

m Ald kayta villiriisia tai keittopussiriisia.

m | isda kaksinkertainen tai kaksi ja puolikertainen
maara vetta nestetta riisin joukkoon.

Vetaytymisaika
Eréiden ruokien pitaa vetaytyé vield uunissa ohjelman
paattymisen jalkeen.

Ruokalaji Vetdytymisaika
Vihannekset n. 5 minuuttia
Perunat n. 5 minuuttia
Kaada muodostunut vesi
ensin pois
Riisi n. 5-10 minuuttia

8.2 Ohjelman asettaminen

1. Paina on/off.
v Laite on kayttdvalmis.
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Paina menu.

Naytdssa nakyvat kayttotavat.

Valitse kiertovalitsimella "Ohjelmat".
Paina >

Naytossa nakyy ensimmainen ohjelma.
Aseta haluamasi ohjelma kiertovalitsimella.
Naytdssa nakyy ehdotusarvo ja paino.
Paina >

Aseta haluamasi paino kiertovalitsimella.
Paina >

Naytdssa nakyy valmistusohje.

Paina start/stop,

©CCONIC O PR

8.3 Ohjelmataulukko

v Laite kaynnistaa toiminnon.

v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytossa.

10. Jos nayttoon ilmestyy ohjelman kuluessa
kaantamista tai sekoittamista koskeva kehotus:

Avaa laitteen luukku.

Paloittele, sekoita tai kdanna ruokaa.

- Sulje laitteen luukku.

— Paina start/stop,

Huomautus: Jos et kd&nné tai sekoita ruokaa, ohjelma
jatkuu siita huolimatta tavanomaiseen tapaan loppuun
asti.

Ohjelmat laskevat toiminta-ajan.

Ohjelmien avulla voit valmistaa ruokia vaivattomasti. Valitset ohjelman ja sy6tat ruoan painon. Ohjelma huolehtii

optimaalisesta asetuksesta.

Sulatus

Ruokalaji Soveltuvat elintarvikkeet

Painoalue kg Astia/varuste

Leivan sulatus'
leipé viipaleina, sokerikakku,

Leipa, kokonainen, pyo6rea tai pitkanmallinen, 0,10-0,55

Matala, avoin astia
Uunitilan pohja

hiivataikinakakku, hedelmakakku, kakku

ilman kuorrutetta, kermaa tai liivatetta

Lihan sulatus’ Paisti, ohuet lihanpalat, jauheliha, broileri 0,10-0,55 Matala, avoin astia
Uunitilan pohja
Kalan sulatus' Kokonainen kala, kalafilee, kalapihvi 0,10-0,55 Matala, avoin astia

Uunitilan pohja

' Noudata kaantamisestad muistuttavaa aanimerkkia.

Kypsennys

Ruokalaji Soveltuvat elintarvikkeet

Painoalue kg Astia/varuste

Vihannekset, tuoreet’ Kukkakaali, parsakaali, porkkana, kyssakaali, 0,10-0,55

purjo, paprika, kesakurpitsa

Kannellinen astia
Uunitilan pohja

Kasvikset, pakaste'
kyssakaali, punakaali, pinaatti

Kukkakaali, parsakaali, porkkanat,

Kannellinen astia
Uunitilan pohja

0,10-0,55

Kuoritut perunat
samankokoiset

Kuorelliset tai kuoritut perunat, perunanpalat  0,10-0,55

Kannellinen astia
Uunitilan pohja

Riisi' Pitk&jyvéainen riisi

0,10-0,55 Korkea, kannellinen astia

Uunitilan pohja

Uuniperunat’

Kuorelliset perunat, n. 6 cm paksut

0,10-0,55 Ritila
Uunitilan pohja

' Noudata sekoittamisesta muistuttavaa aanimerkkia.

9 Halytin

Voit maarittaa halyttimen kayntiajan, jonka jalkeen
kuuluu &animerkki. Voit asettaa halyttimen kayntiajaksi
enintdan 24 tuntia.

Halytin kay laitteen kaytdstéa ja muista aikatoiminnoista
riippumatta. Halyttimen danimerkki eroaa muista
aanimerkeista.

9.1 Halyttimen asettaminen

1. Paina G.
v Naytdssa nakyy halytin.
2. Aseta halyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
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3. Paina @®.
Halytin kaynnistyy muutaman sekunnin kuluttua
myds automaattisesti.

v Halyttimeen asetettu aika kuluu.

v Naytto siirtyy hetken kuluttua takaisin lahtotilaan.

v Naytdssa nakyy halyttimen symboli ja kuluva aika
tilarivilla.

v Kun hélyttimen k&yntiaika on paattynyt, kuuluu
aanimerkki.

4. Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin painamalla

G.



9.2 Halyttimen kayntiajan muuttaminen

1. Paina G.

v Naytossa nakyy halytin.

2. Muuta hélyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
Huomautus: Halytin j&& nakyviin nayttdon, kun laite on
kytketty pois paalté.

Perusasetukset fi

Kun kayttdtapa on k&ynnissa, voit valita halyttimen
valitsemalla ®. Halyttimen kéayntiaika nékyy jonkin aikaa
korostettuna. Voit muuttaa héalyttimen kayntiajan.

9.3 Halyttimen kaynnin keskeyttaminen

» Saada halyttimen kayntiaika takaisinpin nollaan.
v Kun muutos on otettu kayttdéon, symboli sammuu.

10 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.

10.1 Perusasetuksen muuttaminen

1. Paina on/off,

2. Paina menu.

v Kayttétapojen valikko avautuu.

3. Valitse kiertovalitsimella "Asetukset".

4. Paina>.

5. Muuta arvot kiertovalitsimella.

6. Siirry aina seuraavaan asetukseen valitsemalla > ja
muuta tarvittaessa.

7. Paina menu.

v Nayttoon ilmestyy "Hylkaad" tai "Tallenna".

8. Kun haluat tallentaa asetuksen muistiin, valitse
"Tallenna".

Huomautus: Perusasetuksiin tekemési muutokset
pysyvat voimassa sahkbékatkon sattuessa.

10.2 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta loydat yhteenvedon laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Huomautukset

= Kielen, valitsindanen ja naytéon kirkkauden asetusten
muutokset astuvat voimaan heti. Kaikki muut
asetukset astuvat voimaan vasta, kun tallennat
asetukset muistiin.

m  Perusasetuksiin tekemasi muutokset pysyvat
voimassa myds sahkdkatkon sattuessa. Vain
ensimmaiseen kayttéénottoon liittyvat asetukset on
tehtava uudelleen sahkokatkon jalkeen.

— "Ensimmainen kéyttéonotto", Sivu 31

Perusasetukse Valinta

t
Kieli "Kieli", asettaminen
Kellonaika "Kellonaika ", asettaminen

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

Perusasetukse Valinta

t
Paivays "Paivays", asettaminen
Aanimerkki Lyhyt kesto
Keskimaarainen kesto'
Pitk&a kesto
Valitsin&ani Kytketty pois paalta’
Kytketty paalle
Néaytén Néaytén kirkkaus on s&&dettavissa 5-
kirkkaus portaisesti
Teho 3'
Kellonayttd Digitaalinen + paivays
Digitaalinen
Pois’
Himmennys Kytketty pois paalta’
yon ajaksi Kytketty paélle (nayttdé himmennetty
klo 22:00 ja klo 06:00 valilla)
Esittelytila Kytketty pois paalta
Kytketty paalle (néakyy vain
ensimmaisten 3 minuutin aikana
nollauksesta tai ensimmaisesté
kayttdonotosta)
Tehdasasetuks Palauta
et Ei palauteta '

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

Huomautus: Kielen, valitsindanen ja naytdn kirkkauden
asetukset astuvat voimaan heti. Kaikki muut asetukset
vasta tallennuksen jalkeen.

10.3 Kellonajan muuttaminen

1. Paina on/off,

2. Paina menu.

v Kayttétapojen valikko avautuu.

3. Valitse kiertovalitsimella "Asetukset".

4. Siirry kohtaan "Kellonaika " valitsemalla >.

5. Muuta kellonaika kiertovalitsimella.

6. Paina menu.

7. Kun haluat tallentaa asetuksen muistiin, valitse
"Tallenna".
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11 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

11.1 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.

A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!

Laitteeseen péaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ala kdyta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kayta lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
terdksen puhdistusainetta vain, kun niitd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Uusiin sieniliinoihin jad valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Yksittaisista puhdistusohjeista 16ydat tiedot siitd, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.

11.2 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen

puhdistus tai epasopivat puhdlstusameet eivat vaurioita

eri osia ja pintoja

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttoa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaaral!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayté laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 36

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:
— Puhdista laitteen komponentit kuumalla

astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

- Kuivaa pehmeaélla liinalla.

11.3 Uunitilan puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa uunitilaa.

» Ald k&ytd uunin puhdistussuihketta, hankausaineita
tai muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 36
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2. Puhdista kuumalla astianpesuaineliuoksella tai
etikkavedella.

3. Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Kayta uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupillisen vetta, jossa on muutama
pisara sitruunanmehua, 1 - 2 minuutin ajan
suurimmalla mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina
lusikka, jotta valtat viivastyneen kiehumisen.

4. Pyyhi uunitila pehmeall& liinalla.

5. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

11.4 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ala kayta puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittomasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teraspinnoille.

» Kayté teraspinnoille erityista |ampimille pinnoille
tarkoitettua teraksen hoitoainetta.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 36

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terésta olevalle etusivulle pehmealla
linalla hyvin ohut kerros teréksen hoitoainetta.
Terédksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.

4. Kuivaa pehmealla liinalla.

11.5 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Al& pyyhi ohjauspaneelia maralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 36

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealla, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

11.6 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Ala kaytéd puhdistuslastaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 36

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.



3. Kuivaa pehmealla liinalla.

11.7 Luukun tiivisteen puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun

tiivistetta.

» Ald kayta puhdistukseen metallikaavinta tai
lasinpuhdistuslastaa.

» Al& kaytd hankaavia puhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 36

2. Puhdista luukun tiiviste kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

Toimintahdirididen korjaaminen fi

11.8 humidClean

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

Puhdistusavustimen asettaminen

1.

2,

N oA

©®

Sekoita pari pisaraa astianpesuainetta kupilliseen
vetta.

Laita kuppiin lusikka, jotta valtat viivastyneen
kiehumisen.

Aseta kuppi uunitilan keskelle.

Aseta mikroaaltoteho 600 W.

Aseta toiminta-aika 5 minuuttia.

Kaynnista mikro.

Pida laitteen luukku suljettuna vield 3 minuuttia
toiminnan paatyttya.

Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.

Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

12 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiét. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia
kustannuksia.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan
ammattihenkildsto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

12.1 Toimintahairiot

A VAROITUS - Sahkoéiskun vaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

>

Laitteen korjaustoita saavat tehdé vain alan
ammattilaiset.

Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia
varaosia.

Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyisté vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava
henkilo.

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.
» Liita laite sahkoverkkoon.

Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.

» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois péaéalta.

2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle.

v Jos hairid oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

3. Jos viesti tulee uudestaan nayttdon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka

virheilmoitus.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 38

Laite ei kaynnisty.
» Sulje laitteen luukku.

Laitteen luukku ei ole kokonaan kiinni.

Laite ei kuumene, Esittelytila on aktivoitu.
naytdossa nakyy sana 1.
"Demo"

Irrota laite sdhkoverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa hetkeksi pois paalta.
2. Deaktivoi esittelytila 3 minuutin kuluessa perusasetuksissa.

Uunivalo ei pala. Uunivalo ei pala
» Soita huoltopalveluun.

- "Huoltopalvelu”, Sivu 38
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12.2 limoitukset nayttéruudussa

Vika Syy ja vianhaku

Nayttoon ilmestyy On ilmennyt vika.

virheilmoitus "Exxx" 1. Jos nayttddn iimestyy virheilmoitus, kytke laite pois paalté ja taas padlle.
v Jos virheilmoitus ei ilmesty enda nayttdon, kyseessa oli kertaluonteinen ongelma.
2. Jos virheilmoitus jaa nayttédn tai toistuu, ota yhteys huoltopalveluun ja kerro heille

vikakoodi.

3. Jos nayttoon ilmestyy virheilmoitus E0532, avaa ja sulje laitteen luukku.
4. Jos nayttodn ilmestyy virheilmoitus E6501, kytke laite pois paalta ja 10 minuutin kuluttua

taas paalle.

13 Havittaminen

Tasté saat tietoa kaytdsta poistettujen laitteiden
oikeasta havittamisesta.

13.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttda uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistoystavallisesti.

Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiivin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
I

14 Huoltopalvelu

Jos sinulla on kysyttavaa laitteen kaytosta, et saa
poistettua hairiota itse tai laite on korjattava, kdanny
huoltopalvelumme puoleen.

Lisatietoja kayttomaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.
Tuote siséltda energiatehokkuusluokkaan E kuuluvan

valonlahteen. Valonlahteita on saatavilla varaosina. Ne

saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkild.

14.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 16ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

[ Ens FD: ZNr | CE \/g

(e |

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero

muistiin, niin 16ydat ne taas nopeasti.

15 Na&in onnistut

Tasta 16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista

varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on

sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

15.1 Toimi nain

Tasta I16ydat ohjeet toiminnoista vaihe vaiheelta, jotta

voit hyddyntaa suositusasetukset parhaalla

mahdollisella tavalla. Loydat tiedot monia ruokalajeja

varten, ja vinkit laitteen ihanteellisesta kaytdsta ja

asetuksista.

Ohje

Ohjeita valmistukseen

m  Suositusasetukset patevat, kun ruoka laitetaan
kylmaan ja tyhjaan uuniin.
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m  Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat elin-
tarvikkeiden laadusta ja ominaisuuksista.

1. Poista ennen kayttda uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.

2. Valitse haluamasi ruokalaji suositusasetuksista.

3. Aseta ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.

4. Aseta astia uunitilan pohjalle.
Silloin mikroaallot paasevat ruokaan joka puolelta.

5. Saada laite suositusasetusten mukaan.
Aseta ensin lyhyempi toiminta-aika. Pidenna
tarvittaessa toiminta-aikaa.

6. Kayta patalappua, kun otat kuuman astian uunista.



15.2 Sulatus, kuumennus ja kypsennys
mikrossa

Suositusasetukset sulatukseen, kuumennukseen ja
kypsennykseen mikrossa.

Toiminta-aika riippuu astiasta ja lampotilasta,
elintarvikkeen koostumuksesta ja maarasta. Sen
tahden taulukoissa on annettu vaihteluvalit eri

Sulatus mikroaaltouunissa

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m Pakasta ruoat matalina.

Kayta avointa, mikrokayttdéon soveltuvaa astiaa.
Laita astia uunin pohjalle.

Na&in onnistut fi

saatoarvoille. Aloita matalalla arvolla ja sdada
tarvittaessa seuraavalla kerralla korkeampi arvo. Sinulla
voi olla elintarviketta eri maara kuin taulukoissa on
mainittu. Sita varten on olemassa nyrkkisaanto:
kaksinkertainen méaara - lahes kaksinkertainen aika,
puolet maarasta - puolet ajasta.

tai paasta sita kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.

Poista jo sulanut jauheliha kdantamisen yhteydessa.

Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.

= Anna ruokien vetaytya sulatuksen jalkeen 10 - 60 minuuttia.

Sekoita tai kadnna ruokaa valilla 2 - 3 kertaa. Poista sulamisneste kaantamisen yhteydessa.
Lihaa tai lintua sulatettaessa muodostuu nestetta. Poista neste kdantdmisen yhteydessa. Ala kayta sulamisnestetta

Ruokalaijit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Liha kokonaisena, luullaja 800 g 1. 180 W 1. 15 min’
luuttomana 2.90 W 2. 15-25 min
Liha kokonaisena, luullaja 1000 g 1.180 W 1. 20 min'
luuttomana 2.90 W 2. 20-30 min’
Liha kokonaisena, luullaja 1500 g 1.180 W 1. 25 min’
luuttomana 2.90 W 2. 25-30 min'
Liha paloina tai viipaleina 200 g 1.180 W 1. 5-8 min®
2.90 W 2. 5-10 min
Liha paloina tai viipaleina 500 g 1.180 W 1. 8-11 min®
2.90 W 2. 10-15 min
Liha paloina tai viipaleina 800 ¢ 1. 180 W 1. 10 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Jauheliha, sekoitus 200 g 90 W 10-15 min’
Jauheliha, sekoitus 500 g 1. 180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Jauheliha, sekoitus 1000 ¢ 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Lintu tai linnunpalat 600 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Lintu tai linnunpalat 1200 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Kalafilee, kalapihvi tai 400 g 1.180 W 1. 5 min
kalaviipaleet 2.90 W 2.10-15 min
Kala kokonaisena 300 g 1. 180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Kala kokonaisena 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Vihannekset, esim. herneet 300 g 180 W 10-15 min®
Hedelmat, esim. vadelmat 300 g 180 W 6-9 min®

' K&anna ruoka useita kertoja.

2 Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.
3 Sekoita ruokaa vélilla varovasti.

: Poista pakkaus kokonaan.
6

Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

Irrota kakunpalat toisistaan.
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Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika

Hedelmat, esim. vadelmat 500 g 1. 180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®

Voi, sulatus* 1259 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min

Voi, sulatus® 250 g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-4 min

Leipa kokonaisena 500 ¢ 1. 180 W 1. 8 min’
2.90 W 2. 5-10 min

Leipa kokonaisena 1000 g 1.180 W 1.12 min’
2.90 W 2. 10-20 min

Kakku, kuiva, esim. 500 g 90 W 10-15 min

sokerikakku®®

Kakku, kuiva, esim. 750 g 1.180 W 1. 5 min

sokerikakku® ® 2.90 W 2. 10-15 min

Kakku, mehukas, esim. 500 g 1. 180 W 1. 5 min

hedelmakakku, 2.90 W 2. 15-20 min

rahkakakku®

Kakku, mehukas, esim. 750 g 1.180 W 1.7 min

hedelmakakku, 2.90 W 2. 15-20 min

rahkakakku®

' K&anna ruoka useita kertoja.

2 Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.

3 Sekoita ruokaa valilla varovasti.

4 Poista pakkaus kokonaan.

5 Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

5 |rrota kakunpalat toisistaan.

Vinkkeja seuraavaan sulatukseen, Aihe Vinkki

kuumennukseen ja kypsennykseen mikrossa

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvét tulokset
mikrossa sulatuksessa, lammityksessa ja

kypsennyksessa.

Aihe

Vinkki

Ruoka on liian kuivaa.

Lyhenn& toiminta-aikaa
tai valitse matalampi
mikroaaltoteho.

Peita ruoka ja lisda
enemman nestetta.

15.3 Lammittaminen

Voit lammittaa ruokia laitteella.

Lammittaminen mikroaaltouunissa
Noudata suositusasetuksia ruokien lammityksesta

mikroaaltouunissa.

40

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya vield sulanut,
lAammennyt tai kypsaa.

Pidenna toiminta-aikaa.
Suurempiin méaériin tai
korkeisiin ruokiin tarvitaan
enemman aikaa.

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya sisalta viela
valmista, mutta pinnasta
jo ylikuumentunut.

Sekoita valilla.

Laske mikroaaltotehoa
ja pidenna toiminta-ai-
kaa.

Liha tai lintu ei ole
sulatuksen jalkeen sisalta
vield sulanut, mutta on
pinnalta jo kypsynyt.

Laske mikroaaltotehoa.
K&aanna suurikokousta
sulatettavaa tuotetta
useita kertoja.




/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta
kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kichumislampoétila
saavutetaan ilman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia
hoyrykuplia. Varo astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma
neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetaan viivastynyt kiehuminen.

v’ X

HUOMIO!

Na&in onnistut fi

Jos metalli paédsee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu Kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisélasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitaa olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun

sisapinnasta.

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Kayta kannellista, mikrokaytt6dn soveltuvaa astiaa.
Voit kayttda kantena myos lautasta tai mikrokayttéon
tarkoitettua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauk-

sestaan.

m | ajta astia uunin pohjalle.
Sekoita tai kdanna ruokaa valilla 2 - 3°kertaa.
Anna ruokien vetaytya sulatuksen jalkeen 2 - 5 mi-

nuuttia.

= Ruoista siirtyy lampda astiaan. Astia voi kuumentua
erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.

Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Ateria, annosruoka, 600 W 5-8 min
valmisruoka (2-3 lajia)

Juomat' 125 ml 900 W 0,5-1 min®3
Juomat' 200 ml 900 W 1-2 min®3
Juomat' 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Vauvanruoka, 50 mi 360 W n. 0,5 min®®
esim. maitopullot*

Vauvanruoka, 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
esim. maitopullot?

Vauvanruoka, 200 ml 360 W 1-2 min*®
esim. maitopullot*

Keitto, 1 kuppi al7b5g 600 W 1-2 min
Keitto, 2 kuppia al75g 600 W 2-3 min
Liha kastikkeessa’ 500 g 600 W 7-10 min
Pataruoka 400 g 600 W 5-7 min
Pataruoka 800 ¢ 600 W 7-8 min
Vihannekset, 1 annos 150 ¢ 600 W 2-3 min
Vihannekset, 2 annosta 300 g 600 W 3-5 min

Laita lusikka lasiin.

Ala ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.

Tarkkaile ruokaa valilla.

Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jalkeen.
Tarkasta ehdottomasti lampétila.

1
2
3
4 Lammita vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.
5
6
7

Irrota lihaviipaleet toisistaan.

Pakastettujen ruokien lammittaminen mikroaaltouunissa
Noudata suositusasetuksia ruokien lammityksesta mikroaaltouunissa.

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

m  Kayta kannellista, mikrokayttodn soveltuvaa astiaa. Voit kayttda kantena myos lautasta tai mikrokayttodn tarkoitet-
tua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

Laita astia uunin pohjalle.

Levitd ruoka astiaan mahdollisimman littedksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.

Ruoista siirtyy lamp6a astiaan. Astia voi kuumentua erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.
Sekoita tai kdanna ruokaa valilla 2 - 3°kertaa.
Anna ruokien vetaytya sulatuksen jalkeen 2 - 5 minuuttia.
Ruoista siirtyy lamp6a astiaan. Astia voi kuumentua erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.
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Né&in onnistut

Ruokien ominaismaut séilyvat hyvin. Kayta suolaa ja mausteita sdastelidasti.

Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Ateria, annosruoka, 300-400 g 600 W 8-13 min
valmisruoka (2-3 lajia)

Keitto 400 g 600 W 8-12 min
Pataruoat 500 g 600 W 10-15 min
Lihaviipaleet tai -palat 500 g 600 W 10-15 min
kastikkeessa, esim. gulassi

Kala, esim. fileepalat 400 g 600 W 10-15 min
Paistokset, esim. lasagne, 450 g 600 W 10-15 min
cannelloni

Lisukkeet, esim. riisi, 250 ¢g 600 W 3-7 min
nuudelit’

Lisukkeet, esim. riisi, 500 g 600 W 8-12 min
nuudelit’

Vihannekset, esim. herneet, 300 g 600 W 7-11 min
parsakaali, porkkanat'

Vihannekset, esim. herneet, 600 g 600 W 14-17 min
parsakaali, porkkanat'

Kermapinaatti® 450 g 600 W 10-15 min

' Lis&a ruokaan vahan nestetta.
2 Kypsenna ruoka lisdamatta vetta.

15.4 Kypsennys

Voit kypsentaa ruokia laitteella.

Kypsennys mikroaaltouunissa

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

Laita astia uunin pohjalle.

Levitd ruoka astiaan mahdollisimman litte&ksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.

Kayta kannellista, mikrokayttdon soveltuvaa astiaa. Voit k&yttdd kantena myos lautasta tai mikrok&yttéén tarkoitet-
tua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

= Ruokien ominaismaut sailyvat hyvin. Kayta suolaa ja mausteita saasteliaasti.

= Anna ruokien vetaytyd sulatuksen jalkeen 2 - 5 minuuttia.

= Ruoista siirtyy lampdé astiaan. Astia voi kuumentua erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.

= Jos pakkauksessa ilmoitetaan ruokien kypsennysta varten korkeampi teho 600 W, kayta silti enintaan tehoa
600 Watt. Pidenna tarvittaessa ilmoitettua aikaa, kunnes tulos on haluamasi.

Ruokalaijit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika

Kokonainen broileri, tuore, 1200 g 600 W 25-30 min

ilman sisaelimia’

Kalafilee, tuore 400 ¢ 600 W 7-12 min

Vihannekset, tuoreet® * 250 g 600 W 6-10 min

Vihannekset, tuoreet® * 500 g 600 W 10-15 min

Perunat®® 250 g 600 W 8-10 min

Perunat®® 500 g 600 W 10-15 min

Perunat®® 750 g 600 W 15-22 min

Riisi* 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min

2. 180 W 2. 12-15 min

Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2.
Leikkaa samankokoisiksi paloiksi.

Lisda kaksinkertainen méaara nestetta.

1
2
3 Sekoita ruokaa valilla varovasti.
4
5

Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle. Noudata valmistajan ohjeita.
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Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika

Riisi* 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min
2.180 W 2. 15-18 min

Jalkiruoat, esim. vanukas 500 ml 600 W 6-8 min

(jauheesta)®

Hedelmat, hilloke® 500 ml 600 W 9-12 min

Popcornit 1 pussia 100 g 600 W 2,5-3,5 min

mikroaaltouunissa’®

' Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2.
2 |Leikkaa samankokoisiksi paloiksi.

3 Sekoita ruokaa valilla varovasti.

: Liséa kaksinkertainen maaré nestetta.

Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle. Noudata valmistajan ohjeita.

15.5 Testiruoat

Naméa yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin EN
60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN 60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Kypsennys mikroaaltouunissa

Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Munamaito, 1000 g 1.600 W 1. 11-12 min Pyrex-vuoka
2.180 W 2. 8-10 min
Kakkupohja, 475¢g 600 W 7-9 min Pyrex-vuoka @ 22 cm
Lihamureke, 900 g 600 W 25-30 min Pyrex-vuoka @ 28 cm pitka
Sulatus mikroaaltouunissa
Suositusasetukset sulatukseen mikroaaltouunissa.
Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Liha, 500 g 1.180 W 1. 8 min Pyrex-vuoka @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min

tai ohjelma "Lihan sulatus"

16 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.

16.1 Toimitussisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat

mukana.

]
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16.2 Turvallinen asennus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun asennat

laitteen.

= Turvallinen kayttd on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti asennu-
sohjeita noudattaen. Asentaja vastaa moit-
teettomasta toiminnasta laitteen asennus-
paikassa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakk-
auksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioi-
ta, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uu-
nitilasta ja luukusta ennen laitteen kayttoo-
nottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa lampdtilaa 90 °C, vieressa olevien
kalusteiden etuosien vahintaan lampatilaa
65 °C.

= Ald asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

m Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. S&hkoisten ra-
kenneosien toiminta voi héairiintya.

® |[Iman pistoketta olevien laitteiden liittami-
nen on sallittua vain alan ammattilaisille.
Takuu ei kata virheellisesta litdnnasta johtu-
via vaurioita.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana
kasiksi, voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kayta suojakasineita

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattdoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

16.3 Keittiokaluste

Tama laite on tarkoitettu vain kalusteeseen
asennettavaksi. Tata laitetta ei ole tarkoitettu
poOytalaitteeksi tai kaytettavaksi kaapin sisalla.
Kaapissa, johon laite asennetaan, ei saa olla
takaseinaa laitteen takana. Minimiasennuskorkeus on
850 mm.

Tuuletusaukkoja tai tuloilma-aukkoja ei saa peittaa.
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16.4 Séahkdliitanta

Jotta laitteen sahkdliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

/\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Laite sisaltaad kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Elektronisten implanttien kayttajien on pysyteltava
vahintdan 10 cm:n paasséa laitteesta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Moninapapistokkeiden, pistokelistojen tai jatkojohtojen

kaytto voi aiheuttaa tulipalon.

» Ala kdytd moninapapistoketta, pistokelistoja tai
jatkojohtoja.

= [ aijte on liitantdvalmis. Liitdnta on sallittu ainoastaan
maaraystenmukaisesti asennettuun ja maadoitettuun
pistorasiaan.

= Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

= Pistorasian paikan muuttaminen on sallittua vain
ammattimaiselle sahkodasentajalle, jonka on
noudatettava asianomaisia maarayksia.

m  Jos pistokkeeseen ei paase asennuksen jalkeen
enda kasiksi, asennukseen tarvitaan jokanapainen
katkaisin, jonka koskettimien avautumisvali on
vahintaan 3 mm.

16.5 Asennus ylakaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.

~—600—

i>‘>\/16 16
Z

1.
Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa

otettua helposti ulos.
Poista jalat.

[




16.6 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.

~600 __ e
~ 735
" B
min. \\‘
Q9 \\'

Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.
Saada jalat.

-

16.7 Laitteen asennus
1. Tydénnéa laite kokonaan paikalleen.

rg’

Varmista, etta litdntajohto ei taitu, jaa puristuksiin tai
kulje teravien kulmien yli.

Asennusohje fi

2. Tarkasta etéisyys viereisiin laitteisiin.

r——— ]

—

min. 3mm-»||«

]
-
1
|

_——

3. HUOMIO!
Kun laitteen luukku avataan, laite voi kallistua

eteenpain.

» Pidé laite paikallaan laitteen luukkua avattaessa.
Avaa laitteen luukku hitaasti.

4. Kiinnita laite ruuveilla kalusteeseen saranoiden
vastakkaisella puolella.

5. Esiporaa kalusteeseen reiat ruuvikiinnitysta varten
saranoiden puolelle.

Peitd oven saranat.
Kayta halkaisijaltaan 2 mm:n puuporaa.
6. Poista lastut uunitilasta.
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7. Kiinnita laite ruuveilla kalusteeseen saranoiden
puolella.

8. Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uunitilasta ja
luukusta.

16.8 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Apparater uten stopsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-
der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmessig |
henhold til monteringsanvisningen. Installate-
ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som
det skal pa oppstillingsstedet.

Sikkerhet no

Apparatet ma kun brukes:

m for & tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Fglg med konstant under
kortvarige tilberedninger.

m | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa kon-
torer og i andre naeringslokaler; pa land-
brukseiendommer; av gjester pa hoteller og
andre losjisteder; pa bed-and-breakfast-
steder

m opp til heyde pd maks 4000 m over havet.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene
brukes til oppvarming av matvarer. Klasse B
innebeerer at apparatet er egnet til bruk i
private husholdninger.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn méa ikke fa leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold méa ikke
gjennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 &r gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk
Sett alltid tilbehgr inn riktig vei i ovhsrommet.

/A\ ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du méa aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller stapselet ma trekkes ut og deren
ma holdes lukket, slik at eventuelle flammer
kveles.

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varme-
elementene og tilbeharet far du begynner a
bruke apparatet.

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Tilbehar og kokekar blir svaert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.
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no Sikkerhet

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet.

» Bruk bare sma mengder vaeske med hgy
alkoholprosent i retter.

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pd de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Nar apparatdaren apnes, kan det stremme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne daren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan foere til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjgringsmidler eller
skarpe metallskraper for a rengjare glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatderen beveger seg nar

daren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Komponenter inni apparatderen kan ha

skarpe kanter.

» Bruk vernehansker.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre
reparasjoner pa maskinen.

» Det mé kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstéar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stramkabelen veaere | kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt
med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.
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Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller
knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal kob-
le vaskemaskinen fra streamnettet. Dra alltid
i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen
er skadet, ma du dra ut stepselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 60

/\ ADVARSEL - Fare: magnetisme!

| betjeningsfeltet eller betjeningselementene

er det innebygd permanentmagneter. Disse

kan pavirke elektroniske implantater, f.eks.

pacemakere eller insulinpumper.

» Beerere av elektroniske implantater ma hol-
de en minsteavstand pa 10 cm til be-
tieningsfeltet.

/A ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.

1.5 Mikrobelgefunksjon

LES NGYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/\ ADVARSEL - Brannfare!
Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-
lig og kan forarsake skader. Blant annet kan
oppvarming av tefler eller varmeputer med
korn- eller krydderinnhold fare til at putene
antennes, ogsa flere timer etter oppvarming.
» Du ma aldri bruke apparatet til & terke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.



Matvarer og emballasjen og beholderne de

ligger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare ma-
terialer uten tilsyn.

» Aldri still inn for hgy mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobglgetid. Rett deg etter opp-
lysningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & terke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som bred, med for hgy
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobglge-
tid.

Matolje kan ta fyr.

» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobglgefunksjonen.

/A\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre naeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.

» Aldri varm opp vaeske og andre nee-
ringsmidler i tett forseglede beholdere.

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter
oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» P& speilegg eller egg i glass ma det stik-
kes hull pa plommen forst.

» P4 matvarer med fast skall eller skinn,
f.eks. epler, tomater, poteter eller polser,
kan skinnet sprekke. Stikk hull pa skallet el-
ler skinnet fgr oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

» Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.

» Ta alltid av lokket eller smokken.

» Rgr godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

» Kontroller temperaturen fgr barnet far ma-
ten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli

sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Sikkerhet no

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

» Folg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under

drift.

» Ta aldri pd de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-

lig. Tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter

og lignende kan fare til forbrenninger dersom
de blir for varme.

» Du ma aldri bruke apparatet til & tarke mat
eller kleer.

» Du mé aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.

/A ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta

forsinket koking. Det betyr at koketempera-

turen nas uten at de typiske dampboblene sti-

ger opp. Man skal veere forsiktig selv med

sma bevegelser pa karet. Den varme vaesken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngéar du forsinket ko-
King.

v X

A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i hank
og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-
rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-
rommene, kan fare til at kokekaret sprekker.
» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.
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no Unngéa materielle skader

Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,

kan kokekar og beholdere av metall eller

kokekar med metalldeler fere til gnistdannel-

se. Apparatet tar skade av det.

» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet ma aldri fjernes.

/A\ ADVARSEL - Fare for alvorlige

helseskader!

Mangelfull rengjering kan skade overflaten av

apparatet, redusere levetiden og fare til farlige

situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.

» Rengjer apparatet regelmessig og fiern
matrester med en gang.

» Hold ovnsrommet og deranslaget rene til
enhver tid.
— "Rengjaring og pleie", Side 57

Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren har

skader. Mikrobglgeenergi kan lekke ut.

» Aldri bruk apparatet dersom ovnsderen el-
ler plastrammen pa dgren har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av
kundeservice.

Pa apparater uten deksel lekker mikrobalge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS!

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tark bort kondensvann etter hver tilberedning.

» Fuktige matvarer ma ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

Hvis ovnsdgren brukes som sitteplass og oppbeva-

ringssted, kan den bli skadet.

» |kke sta pa, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratdgren.

Alt etter apparatmodell kan tilbehgret ripe opp glassru-

ten i dgren néar den lukkes.

» Tilbehgr ma alltid skyves helt inn i ovhsrommet.

2.2 Mikrobglgefunksjon

Folg disse instruksene nar du bruker mikrobglgefunk-

sjonen.

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av deren.
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Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.

» Aluminiumsskaler ma ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil

dette fore til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

v | X

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-
re pa altfor hgy mikrobalgeeffekt, kan det fare til skader
i ovnsrommet.
» La apparatet avkjoles i flere minutter mellom hver
popping.
Still aldri inn for hay mikrobglgeeffekt.
Effekten skal veere pa maks. 600 watt.
Popcornposen skal alltid legges péa en glasstaller-
ken.
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3 Miljovern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje 3.2 Energisparing
Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba- Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker
re. apparatet ditt mindre strgm.
» Kildesortér de enkelte komponentene etter type Skjul klokken i standby.
avfall. m Apparatet sparer energi i standby.
Merk:

Apparatet trenger:
® maks. 1T W med paslatt display
m maks. 0,5 W med avslatt display

4 Bli kjent med

4.1 Betjeningsfelt

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle appara-
tets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

H

Knapper
Knappene har et trykkpunkt. Trykk pa knappen
for & bekrefte.

Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan variere, av- Dreieknapp
hengig av apparattype. Du kan vri dreieknappen mot hayre eller venst-
re.

=

Bergringsfelt

Med bergringsfeltene kan du stille inn diverse
funksjoner direkte.

Display

Displayet viser de aktuelle innstillingsverdiene,
valgmulighetene og informasjonstekstene.

B 12:04 —
< 600 W 01min 00s >

onjoff  menu  [i] ®© open  start/stop
eI I I | I T T  ——

1 ]

Knapper

Med knappene velger du forskjellige funksjoner direkte.

Symbol Bergringstast Bruk

on/off on/off Sla apparatet pa eller av

menu Meny Apne driftstypemeny

[ Informasjon Vise informasjonstekster

® Tidsfunksjoner Stille inn tidsur

Open Automatisk dgrapning Apne apparatderen

start/stop start/stop Starte apparatet eller sette det pa
pause

Merk: Nar [i] lyser, méa du trykke pa [ for & vise
informasjon i et par sekunder.

Bergringsfelt
Beraringsfelt er overflater som reagerer pa beraring. Berar det relevante feltet for & velge en funksjon.
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Symbol Bergringsfelt Bruk

< Venstre Navigere til venstre i displayet

> Hoyre Navigere til hgyre i displayet
Dreieknapp For de fleste varmetypene og funksjonene er ovnsrom-

Med dreieknappen kan du endre innstillingsverdiene
som vises i displayet.

| de fleste valglistene, f.eks. for programmene, begyn-
ner listen pa det farste punktet igjen etter det siste. |
enkelte valglister, f.eks. varighet, m& du vri dreie-
knappen tilbake igjen nar minimums- eller maksimums-
verdien er nadd.

Display
| displayet vises de aktuelle innstillingsverdiene, valg-
mulighetene eller informasjonstekst.

Statuslinje

Statuslinjen er oppe i displayet.
| statuslinjen vises klokkeslettet, tidsuret og program-
varigheten.

Fremdriftslinje

Fremdriftslinjen viser f.eks. hvor lenge en varighet har
pagatt.

Den rette linjen under innstillingsverdiene fylles fra
venstre til hgyre etter hvert som den gjeldende drifts-
typen pagar.

Driftstyper

Menyen er videre inndelt i forskjellige driftstyper.

Symbol Bruk

Mikrobglgefun Velg mikrobglgeeffekt

ksjon

Programmer Automatiske programmer
Tilberede utvalgte retter helt enkelt

Innstillinger Innstillinger
Individuell tilpasning av apparatinn-
stillinger

4.2 Ovnsrom

Funksjonene i ovnsrommet gjer det enklere & bruke ap-
paratet.

Ovnsrombelysning

Nar du apne apparatdgren, slas lyset pa i ovnsrommet.
Hvis apparatdaren er apen i over 5 minutter, slas lyset i
ovnsrommet av igjen.
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belysningen pa under bruk. Nar stekingen er avsluttet,
slas lyset av igjen.

Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov. Den varme
luften slippes ut gjennom luftedpningene over ovnsde-
ren.

OBS!

Dersom luftedpningene dekkes til, vil apparatet bli over-
opphetet.

» Ikke dekk til luftedpningene.

For at ovnsrommet skal avkjoles raskere etter at ap-
paratet har vaert i bruk, fortsetter kjgleviften & ga i en
viss tid. Nar mikrobglgefunksjonen brukes, vil apparatet
holde seg kaldt, men kjgleviften slas allikevel pa.
Kjoleviften kan fortsette & ga ogsa nar mikrobglgefunk-
sjonen er avsluttet.

Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdgren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Terk bort
kondensvannet etter tilberedningen.

Automatisk derapner

Nar du betjener den automatiske dgrapneren, spretter
apparatdgren opp. Du kan apne daren helt for hand.

Merknader

= Den automatiske derapneren fungerer ikke ved
strambrudd. Du kan apne ovnsdgren for hand.

m Dersom du apner apparatdgren mens apparatet
géar, avbrytes den pagaende prosessen.

= Nar du lukker ovnsdgren, fortsetter ikke prosessen
automatisk. Start prosessen.

m Dersom apparatet har veert avslatt i lengre tid, dpner
apparatderen seg med tidsforskyvning.
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5 For forste gangs bruk

Utfer innstillingene for ferste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

5.1 Forste gangs bruk

Etter at apparatet er blitt koblet til stremmen eller etter

et lengre strambrudd vises innstillingene for farste

gangs bruk.

Merknader

= Du kan nar som helst tilpasse innstillingene i grunn-
innstillingene.
- "Grunninnstillingene", Side 57

= Apne og lukk apparatdgren for interne kontroll far
forste oppstart og etter hvert strembrudd.

Stille inn sprak

1. Still inn sprak med dreieknappen.
2. Trykk pa>.
v Displayet viser den neste innstillingen.

Stille inn klokkeslett

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

2. Trykk pa>.

Merk: |

- "Grunninnstillingene", Side 57 kan du stille inn om
displayet skal vise klokkeslettet og datoen nar appara-
tet er slatt av eller ikke.

Stille inn dato

Still inn gjeldende dag med dreieknappen.

Trykk pa >.

Still inn gjeldende méaned med dreieknappen.
Trykk pa >.

Still inn gjeldende ar med dreieknappen.

Trykk pa >.

Displayet viser en melding om at fgrste gangs opp-
start er fullfart.

CoOarONA

6 Grunnleggende betjening

6.1 Sla pa apparatet

Sla apparatet pa med on/off,

v on/off lyser blatt.

v | displayet vises Siemens-logoen og deretter maks.
mikrobglgeeffekt.

v Apparatet er klart til bruk.

6.2 Sla av apparatet

» S|4 av apparatet med on/off,

v Apparatet avbryter den pagéende funksjonen.

v | displayet vises klokkeslettet og datoen.

Merk: Sla av apparatet nar du ikke bruker det. Appara-
tet slar seg automatisk av hvis du ikke foretar noen inn-
stillinger over lengre tid.

6.3 Starte apparatet

» Start apparatet med start/stop,

v | displayet vises innstillingene.

v Fremdriftslinjen viser at varigheten telles ned.
Merk: Dersom du apner apparatdgren mens apparatet
géar, avbrytes apparatet og den innstilte varigheten set-
tes pa pause. Nar du vil starte apparatet igjen, lukker
du apparatdgren og trykker pé start/stop,

6.4 Sette apparatet pa pause

1. Trykk pa start/stop,

v Apparatet avbrytes.

2. Trykk pa on/off for & slette alle innstillingene.

Merk: Nar du apner apparatdaeren, vil apparatet avbry-
tes. Kjgleviften kan fortsette & ga etter et avbrudd eller
avslutning av driften.

6.5 Stille inn driftstype

Nar du slar pa apparatet, viser displayet den foreslatte
driftstypen som er innstilt. Du kan starte den foreslatte
driftstypen umiddelbart eller angi en annen driftstype.
1. Trykk pa menu.
v Apparatet dpner driftsmenyen.
2. Velg onsket driftstype med dreieknappen.
Du har forskjellige valgmuligheter avhengig av valgt
driftstype.
3. Naviger til gnsket driftstype med >.
4. Endre valget med dreieknappen.
— Endre flere innstillinger avhengig av valg.
5. Trykk pa start/stop,
| displayet vises en tidsnedtelling.
v | displayet vises innstillingene og fremdriftslinjen.

Merk: Trykk pa menu for & g& ut av den gjeldende inn-
stillingen og tilbake til nivaet med driftstyper.

<
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7 Mikrobglgefunksjon

Med mikrobglgefunksjonen kan du tilberede, varme el-
ler tine maten spesielt raskt.

7.1 Kokekar og tilbehor som er egnet for
mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade ap-
paratet ma du bruke egnede kokekar og tilbehar.
Merk: For du bruker kokekar med mikrobglgefunksjo-
nen, ma du se anvisningene fra produsenten. Er du i
tvil, sa test kokekaret.

Egnet for mikrobolgeovn

Kokekar og tilbehor Begrunnelse

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

= Glass

Glasskeramikk

Porselen

Temperaturbestandig

plast

= Helglasert keramikk
uten riper

Disse materialene slipper
mikrobglgene gjennom.
Mikrobglger skader ikke
ildfaste kokekar.

Metallbestikk Merk: For & unnga
forsinket koking kan du
bruke metallbestikk, f.eks.

en skje, i glasset.

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det
gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-
set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm

fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.

7.3 Mikrobglgeeffekter

Ikke egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor Begrunnelse

Kokekar i metall Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom.

Maten blir knapt varm.

Kokekar med pynt av gull Mikrobglger kan skade
eller sglv gull- og s@lvpynt.
Tips: Kokekaret ma kun
brukes dersom produsen-
ten garanterer at det er
egnet for mikrobglgeovn.

7.2 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobalgeovn ved
hjelp av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med
en kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

1. Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.

2. Still apparatet pa maks. mikrobglgeeffekt i 2 til

1 minutt.

Start apparatet.

Kontroller kokekaret flere ganger:

— Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det
seg for mikrobglgeovn.

- Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner
seg ikke for bruk med mikrobglgefunksjonen.

Eall o

Her finner du en oversikt over mikrobglgeeffekttrinnene og hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekti Maksimal varighet Bruk

watt

90 W 1:30 timer Opptining av gmfintlige matvarer.

180 W 1:30 timer Opptining og videre steking av matvarene.

360 W 1:30 timer Tilberedning av kjgtt og fisk og oppvarming av emfintlige matvarer.
600 W 1:30 timer Oppvarming og tilberedning.

900 W 30 minutter Oppvarming av veesker.

Den maksimale effekten er ikke beregnet pa oppvarming av mat.

Foreslatte verdier

Apparatet foreslar en varighet for hvert mikrobglgeef-
fekttrinn. Du kan velge a bruke den foreslatte verdien
eller endre den i det aktuelle omradet.

7.4 Innstilling av mikrobglgefunksjon

Nar du slar pa apparatet, viser displayet alltid den
heoyeste mikrobalgeeffekten.

1. Folg sikkerhetsinstruksene. — Side 48
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2. Fglg anvisningene for & unngd materielle skader.
— Side 50

3. Foelg anvisningene om kokekar og tilbehgr som eg-
ner seg for mikrobgelgeovn. — Side 54

4. Trykk pa on/off,

v Apparatet er klart til bruk. | displayet vises maks.
mikrobglgeeffekt som foreslatt verdi. Du kan néar
som helst endre mikrobglgeeffekten.



5. Velg gnsket mikrobglgeeffekt med dreieknappen.
| displayet vises mikrobglgeeffekten og foreslatt
varighet.

Trykk pa >.

Velg eonsket varighet med dreieknappen.

Trykk pé start/stop,

Apparatet starter.

Varigheten telles ned i displayet.

Nar tiden er utlgpt, lyder det et signal.

9. Trykk pa O© for & avslutte signalet far tiden.

10. Sl4 av apparatet med on/off,

Merknader

»  Hvis du trykker pa ®, viser displayet tidsurfunksjo-
nen for en kort stund. Trykk pa ®© én gang til for &
skjule tidsurfunksjonen.

®m  Hvis du apner apparatdaren innimellom, kan
kjaleviften fortsette a ga.

<
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7.5 Endre varighet

Du kan nar som helst endre varigheten.
» Endre varigheten med dreieknappen.
v Driften fortsetter.

7.6 Endre mikrobglgeeffekt

Du kan endre mikrobglgeeffekt under driften.

1. Bytt til mikrobglgeeffekten med <.

2. Still inn gnsket mikrobglgeeffekt med dreieknappen.
v Varigheten forblir uforandret.

v Driften fortsetter.

Merk: Hvis den innstilte varigheten overstiger den
maksimale varigheten for mikrobglgeeffekten 900 W,
vil apparatet automatisk redusere varigheten. Driften
fortsetter ikke. Start apparatet med start/stop,

8 Programmer

Programmene hjelper deg med & tilberede diverse ret-
ter og velger automatisk de optimale innstillingene.

8.1 Innstillingstips for matretter

For & fa et optimalt tiloeredningsresultat ber du felge

disse radene.

= Bruk kun feilfrie matvarer.

= Fjern emballasjen, og vei matvarene. Hvis du ikke
kan angi den ngyaktige vekten, runder du den opp
eller ned.

m  Bruk kun ildfaste kokekar som er egnet for mikro-
bolgeovn, for eksempel av glass eller keramikk.

= Sett matvarene inn i det kalde ovnsrommet.

Tining

®m Frys ned og oppbevar matvarer flatt og i passende
porsjoner ved -18 °C.

m | egg den frosne matvaren i en flat form, f.eks. en
glass- eller porselenstallerken.

m  Det kan hende at matvarene ikke er fullstendig tint
etter at programmet er avsluttet. Matvarene kan
imidlertid enkelt tilberedes videre.

= Under opptining av kjgtt og fjeerkre dannes det vee-
ske. Fjern vaesken nar du snur maten. lkke bruk vee-
sken videre eller la den komme i kontakt med andre
matvarer.

Fjern Kjottdeig som alt er tint, nar du snur den.
Helt fjeerkre legges farst med brystsiden ned,
fiaerkre i stykker legges ferst med skinnsiden ned i
kokekaret.

Gronnsaker

m  Ferske gronnsaker: skjaer i like store biter. Tilsett en
spiseskje vann per 100 g.

= Frosne grennsaker: kun blansjerte (ikke ferdigkokte)
grgnnsaker egner seg til dette. Frosne grgnnsaker
med flatesaus egner seg ikke. Tilsett 1 til 3 ss vann.
Ikke tilsett vann ved spinat og radkal.

Poteter
m  Skrelte poteter: skjeer i like store stykker. Tilsett to
spiseskjeer vann og litt salt per 100 g.

m  Poteter med skall: bruk jevnstore poteter. Vask pote-
tene, og stikk hull pa skallet. Legg de fuktige potete-
ne i et kokekar uten vann.

m  Bakt potet: bruk jevnstore poteter. Vask, potetene,
tark dem og stikk hull pa skallet.

Ris

=  |kke bruk naturris eller boil in bag-ris.

= Tilsett to til to og en halv ganger vann til rismeng-
den.

Hviletid

Enkelte retter trenger litt hviletid i ovhsrommet etter at
programmet er avsluttet.

Rett Hviletid

Gregnnsaker ca. 5 minutter

Poteter ca. 5 minutter
Hell ferst av vannet som
har dannet seg.

Ris ca. 5-10 minutter

8.2 Velge program

1. Trykk p& on/off,

v Apparatet er klart til bruk.

2. Trykk pa menu.

v | displayet vises driftstypen.

3. Velg "Programmer" med dreieknappen.

4. Trykk pa >

v Displayet viser det fgrste programmet.

5. Still inn gnsket program med dreieknappen.

v Displayet viser en foreslatt verdi for vekten.

6. Trykk pa >

7. Still inn gnsket vekt med dreieknappen.

8. Trykk pa>

v | displayet vises tilberedningsinstruksjonen.

9. Trykk pa start/stop,

v Apparatet starter.

v Varigheten telles ned i displayet.

10. Hvis displayet viser instruksjoner om at du ma snu
eller rgre i maten under programmet:
- Apne apparataren.
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— Del opp retten, rar om eller snu den.
- Lukk apparatderen.
- Trykk pé& start/stop,

8.3 Programtabell

Merk: Hvis du ikke snur eller rgrer i maten, fortsetter
programmet & kjgre normalt til det avsluttes.
Programmene beregner varigheten.

Med programmene kan du enkelt tilberede retter. Velg et program, og angi vekten for retten. Programmet sgrger for

optimal innstilling.

Tining
Rett Egnede matvarer Vekt i kg Kokekar/tilbehor
Tine brad’ Brad, helt, rundt eller avlangt, brad i skiver, 0,10-0,55 Flatt, apent kokekar
formkaker, kaker av gjeerdeig, fruktkaker, Bunnen av ovnsrommet
kaker uten glasur, krem eller gelatin
Tine kjott' Steker, flate kjattstykker, kjgttdeig, kylling 0,10-0,55 Flatt, apent kokekar
Bunnen av ovnsrommet
Tine fisk' Hel fisk, fiskefilet, fiskekotelett 0,10-0,55 Flatt, apent kokekar
Bunnen av ovnsrommet
' Ta hensyn til snusignalet.
Tilberede
Rett Egnede matvarer Vekt i kg Kokekar/tilbehor
Grgnnsaker, ferske’ Blomkal, brokkoli, gulratter, kalrot, purre, 0,10-0,55 Kokekar med lokk
paprika, squash Bunnen av ovnsrommet
Gronnsaker, frosne'  Blomkal, brokkoli, gulrgtter, kalrot, redkal, 0,10-0,55 Kokekar med lokk

spinat

Bunnen av ovnsrommet

Skrelte poteter
samme starrelse

Poteter med eller uten skall, potetstykker av.~ 0,10-0,55

Kokekar med lokk
Bunnen av ovnsrommet

Ris' Langkornet ris

0,10-0,55 Hoyt, lukket kokekar

Bunnen av ovnsrommet

Ovnsstekte poteter’

Poteter med skall, ca. 6 cm tykke

0,10-0,55 Rist
Bunnen av ovnsrommet

' Ta hensyn til omreringssignalet.

9 Tidsur

Du kan stille inn tidsuret slik at det avgis et lydsignal
nar den innstilte tiden er telt ned. Du kan stille inn en
tid for tidsuret pa maksimalt 24 timer.

Denne funksjonen gar uavhengig av apparatet og
andre tidsfunksjoner. Tidsurets signal skiller seg fra de
andre signalene.

9.1 Stille inn tidsur

1. Trykk pa G.

v | displayet vises tidsuret.

2. Still inn tiden for tidsuret med dreieknappen.

3. Trykk pa G.

Etter noen fa sekunder starter tidsuret ogséa

automatisk.

Tiden telles ned.

v Visningen bytter tilbake etter kort tid.

v | displayet vises tidsursymbolet og tiden som telles
ned i statuslinjen.

<
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v Nar den innstilte tiden er utlapt, hgres et lydsignal.
4. Trykk pa O© for & avslutte signalet fer tiden.

9.2 Endre tidsur

1. Trykk pa @.

v | displayet vises tidsuret.

2. Endre tid pa tidsuret med dreieknappen.

Merk: Tidsuret er fortsatt synlig i displayet nar appara-

tet er slatt av.

Nar driftstypen gar, kan du velge tidsuret med . Tiden
for tidsuret star i fokus i en kort periode. Du kan endre

tiden for tidsuret.

9.3 Avbryte tidsur

» Tilbakestille tiden for tidsuret.
v Etter at innstillingen er tatt i bruk, lyser ikke symbo-
let lenger.
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10 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter
dine personlige behov.

10.1 Endring av grunninnstillingene

1. Trykk péa on/off.

Trykk pa menu.

Driftstypemenyen apnes.

Velg "Innstillinger" med dreieknappen.

Trykk pa >.

Endre verdiene med dreieknappen.

Bytt alltid til neste innstilling med >, og endre den
ved behov.

7. Trykk pa menu.

v | displayet vises "Forkast" eller "Lagre".

8. Velg "Lagre" for & lagre innstillingene.

Merk: Etter strambrudd vil endringene av grunn-
innstillingene veere lagret.

PpurLC N

10.2 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og
fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av
hvordan apparatet er utstyrt.

Merknader

m  Endring av innstillingene for sprak, tastelyd eller lys-

styrke i displayet tas i bruk umiddelbart. Alle andre
innstillinger tas i bruk farst nar du lagrer innstillin-
gene.

m  Selv etter et streambrudd vil endringene av grunn-
innstillingene fortsatt veere lagret. Det er kun inn-

stillingene fra ferste gangs oppstart, som ma utferes

etter strembrudd.
- "Fgrste gangs bruk", Side 53

Grunn- Valg
innstillinger

Dato Stille inn "Dato"
Lydsignal Kort varighet

Middels varighet'
Lang varighet

Tastelyd Slatt av'
Slatt pa

Display lysstyr- Displayets lysstyrke kan stilles inn pa
ke 5 trinn.
Trinn 3’

Klokkevisning  Digital + dato
Digital
AV’

Nattdemping  Slatt av’
Slatt pa (displayet er dempet mellom
kl. 22.00 og kl. 06.00)

Utstillingsmod ~ Slatt av '

us Slatt pa (vises kun i de farste 3 mi-
nuttene etter en tilbakestilling eller
forste gangs oppstart)

Fabrikk- Tilbakestill
innstillinger lkke tilbakestill

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparat-
type)

Merk: Endring av innstillingene for sprak, tastelyd eller
lysstyrke i displayet tas i bruk umiddelbart. Alle andre
innstillinger ferst etter lagring.

10.3 Endre klokkeslett

1. Trykk pa on/off.
Grunn- Valg 2. Trykk pa menu.
innstillinger v Driftstypemenyen &pnes.
Sprak Stille inn "Sprak" 3. Velg ">Infnstillinger" med dreieknappen.
T imn 1 " 4. Bruk > for & navigere til "Klokkeslett ".
Klokke.sle‘tt - .St|lle nn Klokkeslett - 5. Endre klokkeslettet med dreieknappen.
' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparat- 6. Trykk pa menu.
type) 7. Velg "Lagre" for & lagre innstillingene.
11 Rengjoring og pleie
Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig, OBS!

slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

11.1 Rengjoringsmiddel
Bruk kun egnede rengjaringsmidler.
/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for &
rengjere apparatet.

Uegnede rengjgringsmidler skader flatene pa appara-

tet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengje-
ringsmidler.

Ikke bruk sterkt alkoholholdige rengjaringsmidler.
Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.
Ikke bruk rengjeringsmidler spesielt for rengjering
av varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjeringsmidler for
rustfritt stdl ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjeringsanvisningene for den gjeldende delen.

Nye svampkluter inneholder produksjonsrester.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.
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Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjgringsanvisnin-
gene.

11.2 Rengjoring av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at
de forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lase matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelemen-
tene og tilbehgret far du begynner a bruke appara-
tet.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaeren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjaringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 57

2. Fglg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppagitt:
- Rengjgr apparatets komponenter med varmt

sdpevann og oppvaskklut.

- Tark deretter over med en myk klut.

11.3 Rengjoring av ovhsrommet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade ovnsrommet.

» |kke bruk stekeovnsspray eller andre etsende
rengjeringsmidler eller skuremidler.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 57

2. Rengjer med varmt sdpevann eller eddikvann.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens.
Ovnsrens ma kun brukes i kaldt ovnsrom.

Tips: For & fjerne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 mi-
nutter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unnga forsinket koking.

4. Tark av ovnsrommet med en myk klut.

5. La ovnsrommet tarke med daren apen.

11.4 Rengjering av fronten pa apparatet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjgring kan skade frontsiden av

apparatet.

» |kke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjeringen.

» For & unnga korrosjon pa frontsider i rustfritt stal bar
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivel-
sesflekker og proteinflekker.

» P& flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 57
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2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann
0g oppvaskklut.

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Pafer rengjeringsmiddel for rustfritt stal pa frontsider
i rustfritt stal i et tynt lag med en myk Klut.
Rensemidler for rustfritt stal fs hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tork deretter av med en myk klut.

11.5 Rengjore betjeningspanelet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade betjeningspane-

let.

» Betjeningspanelet mé aldri rengjeres dryppende
vatt.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 57

2. Tark av betjeningspanelet med en mikrofiberklut el-
ler en myk, fuktig klut.

3. Tork deretter av med en myk klut.

11.6 Rengjore glassrutene

OBS!
Uforskriftsmessig rengjering kan skade darrutene.
» lkke bruk glasskrape.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 57
2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.

Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene
i daren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.
3. Tark deretter av med en myk klut.

11.7 Rengjore dortetning

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade dartetningen.

» |kke bruk metallskrape eller glasskrape til rengjerin-
gen.

» Det ma ikke brukes skurende rengjaringsmidler.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 57

2. Rengjer dertetningen med varmt sapevann og en
myk oppvaskklut.

3. Tork deretter av med en myk klut.

11.8 humidClean

Rengjaringshjelpen er et raskt alternativ til & rengjore
ovnsrommet innimellom. Rengjgringshjelpen blater opp
smuss ved fordampning av sapevann. Etterpa er det
lettere & fijerne smusset.

Stille inn rengjoeringshjelp

1. Tilsett noen draper oppvaskmiddel i en kopp med
vann.

2. Legg en teskje i koppen for & unngé forsinket ko-
king.

3. Still koppen midt i ovnsrommet.

4. Still inn 600 W mikrobglgeeffekt.

5. Still inn en varighet pa 5 minutter.



Utbedring av feil no

6. Start mikrobglgefunksjonen. 8. Terk av ovnsrommet med en myk klut.
7. Nar varigheten er utlgpt, lar du daren bli veerende 9. La ovnsrommet tarke med daeren apen.
lukket i ytterligere 3 minutter.

12 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sméa feil pd apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med
kundeservice. Pa den maten unngar du unedige kost-

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Ukyndige reparasjoner er farlig.
» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner

nader. pa maskinen.

A ADVARSEL - Fare for personskade! » Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-

Ukyndige reparasjoner er farlig. sjon av maskinen.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner » Dersom det oppstar skader pé apparatets strgm-
pa apparatet. kabel, ma den skiftes ut av produsenten,

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
defekt. 4 unnga at det oppstar fare.

12.1 Funksjonsfeil

Feil Arsak og feilsgking
Apparatet virker ikke. Stgpselet pa stremledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stramnettet.
Sikringen i sikringsskapet har gatt.
» Kontroller sikringen i sikringsskapet.
Svikt pa stramforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.
Funksjonsfeil
1. Sla av sikringen i sikringsskapet.
2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.
v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.
3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen ngyaktig

nar du kontakter kundeservice.
— "Kundeservice", Side 60

Apparatet vil ikke Apparatdaren er ikke helt lukket.

starte. » Lukk apparatderen.

Apparatet varmes Demomodus er aktivert.

ikke opp, i displayet 1. Koble apparatet fra stramnettet ved & sl& av sikringen i sikringsskapet en kort tid.
vises ordet "Demo" 2. Deaktiver demomodus i grunninnstillingene innen 3 minutter.
Ovnsrombelysningen  Ovnsrombelysning er defekt

fungerer ikke. » Ta kontakt med kundeservice.

— "Kundeservice", Side 60

12.2 Merknader i displayet

Feil Arsak og feilseking
| displayet vises Det har oppstatt en feil.
feilmeldingen "Exxx" 1. Nar displayet viser en feilmelding, ma du sla apparatet av og sa pa igjen.
v Hvis displayet ikke lenger viser feilmeldingen, var det ikke et vedvarende problem.
2. Huvis displayet fortsetter a vise eller gjentar feilmeldingen, ma du kontakte kundeservice
o0g oppgi feilkoden.
3. Huvis displayet viser feilmeldingen E0532, ma du &pne og lukke apparatdgren.
4. Huvis displayet viser feilmeldingen E6501, méa du sl& apparatet av og deretter pa igjen
etter 10 minutter.
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13 Avfallsbehandling

Her far du vite hvordan du korrekt kvitter deg med
gamle apparater.

13.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-
stoffer gjenvinnes.

1. Trekk ut strgmkabelens stagpsel.

2. Kapp av stremkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
[

2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

14 Kundeservice

Hvis du har sparsmal om bruken, hvis du ikke selv kan
utbedre en feil pa apparatet, eller hvis apparatet ma
repareres, ma du henvende deg til var kundeservice.
Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den
vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.
Dette produktet har lyskilder i energieffektklasse E. Lys-
kildene er tilgjengelige som reservedel, og skal kun
skiftes ut av opplaert fagpersonale.

14.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratdaren.

[ Ew FD: ZNr | CE E
Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgjengelig nar du trenger dem.

15 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbehar og kokekar samt de
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til-
passet anbefalingene optimalt til apparatet.

15.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

Her far du vite hvordan du helst bar ga frem skritt for

skritt for & utnytte de anbefalte innstillingene ideelt. Du

far opplysninger om mange retter med informasjon og

tips om hvordan du bruker og stiller inn apparatet

ideelt for hand.

Tips

Tilberedningsanvisninger

m  De anbefalte innstillingene gjelder alltid for kalde og
tomme ovnsrom.

= Tidsverdiene i oversiktene er kun veiledende. De av-
henger av matvarenes kvalitet og beskaffenhet.

1. Tilbehar som du ikke trenger, skal tas ut av ovns-
rommet for du bruker apparatet.

2. Velg onsket rett fra innstillingsanbefalingene.

3. Legg retten i et egnet kokekar.

4. Kokekaret ma settes inn i midten pa bunnen av
ovnsrommet.
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Dermed kan mikrobglgene na frem til maten fra alle
kanter.

5. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.
Still ferst inn den korteste varigheten. Forleng
varigheten ved behov.

6. Bruk grytekluter nar du tar varme kokekar ut av
ovnsrommet.

15.2 Opptining, oppvarming og tilberedning
med mikrobglgefunksjon

Innstillingsanbefalinger for opptining, oppvarming og til-
beredning med mikrobglgefunksjonen.

Varigheten avhenger av temperaturen, typen, mengden
og kvaliteten p& matvarene. Derfor er det angitt om-
rader i tabellene. Forsgk ferst med en lav verdi. Om
nadvendig stiller du inn hgyere neste gang. Det kan
hende du vil tilberede andre mengder enn det som er
angitt i tabellene. Da finnes det en tommelfingerregel:
Dobbelt mengde - nesten dobbelt varighet, halv
mengde - halv varighet.
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Opptining med mikrobglgefunksjon

Merk:

Tilberedningsanvisninger

®m  Frys ned rettene i flat tilstand.

m Bruk dpne kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.

m  Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

= Snu eller rar rundt i maten 2-3 ganger underveis. Nar du snur maten, fijerner du den vaesken som danner seg un-
der tiningen.

m  Under opptining av Kjott og fjserkre dannes det vaeske. Fjern veesken nar du snur maten. Ikke bruk veesken videre
eller la den komme i kontakt med andre matvarer.
Fjern Kjottdeig som alt er tint, nar du snur den.
Skill tinte deler fra hverandre nar du snur dem.
La rettene hvile i 10-60°minutter etter opptining.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Kigtt i hele stykker, med el- 800 g 1.180 W 1. 15 min'
ler uten bein 2.90 W 2. 15-25 min
Kjatt i hele stykker, med el- 1000 g 1.180 W 1. 20 min'
ler uten bein 2.90 W 2. 20-30 min'
Kjott i hele stykker, med el- 1500 g 1.180 W 1. 25 min’
ler uten bein 2.90 W 2. 25-30 min'
Kjett i stykker eller skiver 200 g 1.180 W 1. 5-8 min?
2.90 W 2.5-10 min
Kjott i stykker eller skiver 500 g 1.180 W 1.8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Kjatt i stykker eller skiver 800 g 1.180 W 1. 10 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Kjettdeig, blandet 200 ¢ 90 W 10-15 min'
Kjottdeig, blandet 500 g 1.180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Kjettdeig, blandet 1000 g 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Fjeerkre eller stykker av 600 g 1. 180 W 1.8 min'
fjeerkre 2.90 W 2.10-15 min
Fjeerkre eller stykker av 1200 g 1.180 W 1. 15 min’
fjaerkre 2.90 W 2. 20-25 min
Fiskefilet, fiskekotelett eller 400 g 1. 180 W 1. 5 min
fiskeskiver 2.90 W 2. 10-15 min
Hel fisk 300 g 1.180 W 1. 3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Hel fisk 600 g 1.180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Grgnnsaker, f.eks. erter 300 g 180 W 10-15 min®
Frukt, f.eks. bringebaer 300 g 180 W 6-9 min®
Frukt, f.eks. bringebaer 500 ¢ 1. 180 W 1. 8 min
2.90 W 2. 5-10 min®
Myke opp smer? 125 g 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min
Myke opp smer* 250 g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Brad, helt 500 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2.5-10 min

' Vend retten flere ganger.

2 Skill tinte deler fra hverandre ved vending.

% Rer forsiktig om i retten av og til.

* Fjern emballasjen helt.

° Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.
& Skill kakestykkene fra hverandre.
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Retter Vekt Mikrobglgeeffekt Varighet

Brad, helt 1000 g 1. 180 W 1. 12 min’
2.90 W 2. 10-20 min

et<ake, torr, f.eks. formkake®> 500 g 90 W 10-15 min

Kake, terr, f.eks. formkake® 750 g 1.180 W 1.5 min

6 2.90 W 2. 10-15 min

Kake, saftig, f.eks. frukt- 500 ¢ 1.180 W 1. 5 min

kake, ostekake® 2.90 W 2.15-20 min

Kake, saftig, f.eks. frukt- 750 g 1.180 W 1.7 min

kake, ostekake® 2.90 W 2.15-20 min

' Vend retten flere ganger.

2 SKkill tinte deler fra hverandre ved vending.

% Rer forsiktig om i retten av og til.

* Fjern emballasjen helt.

° Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.

5 Skill kakestykkene fra hverandre.

Tips for neste opptining, oppvarming og Onske/problem Tips

tilberedning med mikrobolgefunksjon

Folg disse tipsene for & fa gode resultater ved opp-
tining, oppvarming og tilberedning med
mikrobglgefunksjonen.

@nske/problem
Maten er for torr.

Tips

=  Forkort varigheten eller
bruk lavere mikrobal-
geeffekt.

Dekk til maten og til-
sett mer veaeske.
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Nar tiden er utlgpt, er ma-
ten fremdeles ikke ordent-
lig tint, oppvarmet eller
ferdig tilberedt.

Forleng varigheten. Starre
mengder og haye retter
krever lengre tilbered-
ningstid.

Nar tilberedningstiden er
utlgpt, er maten overopp-
hetet, men fortsatt ikke

= Rgr om av og til.
Reduser mikrobglgeef-
fekten og forleng va-

ferdig i midten. righeten.
Etter opptining er det »  Reduser mikrobglgeef-
rede eller hvite kjottet fekten.

stekt i kantene, men ikke
helt tint i midten.

Store varer begr snus
flere ganger under op-
ptiningen.




15.3 Oppvarming

Du kan bruke apparatet til & varme opp retter.

Oppvarming med mikrobglgefunksjon

Felg innstillingsanbefalingene for oppvarming med
mikrobgalgefunksjonen.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta forsinket ko-
king. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de ty-
piske dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig
selv med sma bevegelser pa karet. Den varme vaesken
kan plutselig koke over og sprute.

Slik gjer du det no

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.

Merk:
Tilberedningsanvisninger

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved opp-
varming. Da unngar du forsinket koking.

v X

®m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med
lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller
spesialfolie for mikrobgelgeovner. Ta ferdigretter ut

av emballasjen.

Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.
Snu maten eller rgr rundt i den 2-3 ganger under-

veis.

m | arettene hvile i 2-5°minutter etter oppvarming.
Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli
sveert varmt. Bruk grytekluter.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Meny, porsjonsrett, ferdig- 600 W 5-8 min

rett (2-3 komponenter)

Drikker' 125 ml 900 W 0,5-1 min*?
Drikker' 200 ml 900 W 1-2 min®?®
Drikker' 500 ml 900 W 3-4 min*?
Babymat, f.eks. tateflasker* 50 ml 360 W ca. 0,5 min>°®
Babymat, f.eks. tateflasker* 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
Babymat, f.eks. tateflasker* 200 ml 360 W 1-2 min*®
Suppe, 1 kopp al75g 600 W 1-2 min
Suppe, 2 kopper al75g 600 W 2-3 min
Kjott i saus’ 500 g 600 W 7-10 min
Gryterett 400 ¢ 600 W 5-7 min
Gryterett 800 g 600 W 7-8 min
Grennsaker, 1 porsjon 150 g 600 W 2-3 min
Grennsaker, 2 porsjoner 300 g 600 W 3-5 min

' Legg en skje i glasset.

2 Alkoholholdige drikker ma ikke overopphetes.
3 Kontroller retten innimellom.

4 Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.

® Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
& Temperaturen ma alltid kontrolleres.

7 SKkill kjettskivene fra hverandre.

Varme opp dypfryste varer med mikrobglgefunksjonen

Folg innstillingsanbefalingene for oppvarming med mikrobglgefunksjonen.

Merk:
Tilberedningsanvisninger

m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogséa dekke det med en tallerken eller spesialfo-
lie for mikrobglgeovner. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilboeredes raskere enn haye.
Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.
Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.
Snu maten eller rer rundt i den 2-3 ganger underveis.
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m | arettene hvile i 2-5°minutter etter oppvarming.
= Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.
= Smaken pé hver rett bevares i stor grad. Veer varsom med bruk av salt og krydder.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Meny, porsjonsrett, ferdig- 300-400 g 600 W 8-13 min
rett (2-3 komponenter)

Suppe 400 g 600 W 8-12 min
Gryteretter 500 g 600 W 10-15 min
Kjattskiver eller kjottstykker 500 g 600 W 10-15 min
i saus, f.eks. gulas;j

Fisk, f.eks. filetstykker 400 ¢ 600 W 10-15 min
Gratenger, f.eks. lasagne, 450 g 600 W 10-15 min
cannelloni

Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 250 ¢g 600 W 3-7 min
Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 500 g 600 W 8-12 min
Grgnnsaker, f.eks. erter, 300 g 600 W 7-11 min
brokkoli, gulrgtter’

Grennsaker, f.eks. erter, 600 g 600 W 14-17 min
brokkoli, gulrgtter’

Spinatstuing? 450 g 600 W 10-15 min

' Tilsett litt vaeske til retten.
2 Tilbered retten uten & tilsette vann.

15.4 Tilberede
Du kan bruke apparatet til 4 tilberede retter.

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

Merk:

Tilberedningsanvisninger

m  Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

= Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilberedes raskere enn haye.

m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller spesialfo-
lie for mikrobglgeovner. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

= Smaken p& hver rett bevares i stor grad. Veer varsom med bruk av salt og krydder.

= |3 rettene hvile i 2-5°minutter etter oppvarming.

= Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.

= Hvis det er angitt en hayere effekt enn 600 watt for tilberedning av mat pa emballasjen, méa du fortsatt bruke mak-
simalt 600 watt. @k den angitte tiden til du oppnar gnsket resultat ved behov.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet

Hel kylling, fersk, uten 1200 ¢ 600 W 25-30 min

innmat’

Fiskefilet, fersk 400 ¢ 600 W 7-12 min

Grennsaker, friske®? 250 g 600 W 6-10 min

Gronnsaker, friske?® 500 g 600 W 10-15 min

Poteter® ? 250 g 600 W 8-10 min

Poteter® ? 500 g 600 W 10-15 min

Poteter®* 750 g 600 W 15-22 min

Ris* 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min

2.180 W 2.12-15 min

' Snu retten etter 1/2 av tiden.

2 Skjeer i like store stykker.

% Rer forsiktig om i retten av og til.

: Tilsett dobbelt mengde vasske.

Popcornposen skal alltid legges pa en glasstallerken. Falg anvisningene fra produsenten.
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Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet

Ris* 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min
2.180 W 2. 15-18 min

Desserter, f.eks. pudding 500 ml 600 W 6-8 min

(pulver)®

Frukt, kompott® 500 ml 600 W 9-12 min

Popkorn for 1 pose a 100 g 600 W 2,5-3,5 min

mikrobglgeovn®

' Snu retten etter 1/2 av tiden.

2 Skjeer i like store stykker.

% Ror forsiktig om i retten av og til.

* Tilsett dobbelt mengde vaeske.

5 Popcornposen skal alltid legges pa en glasstallerken. Fglg anvisningene fra produsenten.

15.5 Testretter

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1:2013 eller
IEC 60350-1:2011 og standarden EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips

Eggedosis med melk, 1.600 W 1.11-12 min Pyrexform

1000 g 2. 180 W 2.8-10 min

Sukkerbrad, 475 g 600 W 7-9 min Pyrexform & 22 cm
Kjettpudding, 900 g 600 W 25-30 min Pyrexform & 28 cm lang

Opptining med mikrobglgefunksjon
Innstillingsanbefalinger for tining med mikrobglgefunksjon.

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Kjett, 500 g 1.180 W 1. 8 min Pyrexform & 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min

eller program "Tine kjott"

16 Monteringsanvisning

Veer obs péa disse opplysningene nar apparatet skal 16.1 | denne pakken
monteres.

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

]
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16.2 Sikker montering

Folg sikkerhetsinstruksene nar du monterer

apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmes-
sig i henhold til monteringsanvisningen. In-
stallatgren er ansvarlig for at apparatet fun-
gerer som det skal pa oppstillingsstedet.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er blitt
skadet under transport.

m Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas |
bruk.

®» Fglg veiledningen ved montering av tilbe-
har.

® |Innbyggingsskapet ma tale opptil 90 °C, til-
grensende skapfronter opptil 65 °C.

m Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
der eller skapdear. Det er fare for overopp-
heting.

m Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske kompo-
nenter kan fungere darligere.

m Apparater uten stgpsel skal kun kobles til
av autoriserte fagfolk. Garantien dekker ik-
ke skader som skyldes feil tilkobling.

/A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fere til kuttskader.
» Bruk vernehansker

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og ikke godkjent adapter.

» |kke bruk forlengelseskabler eller
stremskinner.

16.3 Innbyggingselementer

Dette apparatet er kun beregnet pa innbygging. Dette
apparatet er ikke egnet for bruk pa bordet eller i et
skap.

Innbyggingsskapet skal ikke ha noen bakvegg bak ap-
paratet. Laveste innbyggingshgyde er 850 mm.
Ventilasjonsslisser og innsugingsapninger ma ikke til-
dekkes.
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16.4 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til streammen pa en sikker mate
ma du felge disse anvisningene.

A ADVARSEL - Fare: magnetisme!

Apparatet inneholder permanentmagneter. Disse kan

pavirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-

ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater ma holde en
minsteavstand pa 10 cm til apparatet.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Bruk av grenuttak, stremskinner eller skjgteledninger

kan fere til brann.

» Aldri bruk grenuttak, stremskinner eller skjgtelednin-
ger.

= Apparatet er klar til bruk og méa kun tilkobles en for-
skriftsmessig installert beskyttelseskontaki.

m  Apparatet ma sikres i henhold til opplysningene pa
typeskiltet og lokale forskrifter.

m  Oppsetting av stikkontakt skal bare utfares av en
autorisert elektriker og iht. gjeldende forskrifter.

= Dersom stgpselet ikke er tilgjengelig etter monte-
ring, ma det installeres en flerpolet skillebryter med
en kontaktavstand pa minst 3 mm.

16.5 Innbygging i et overskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i hgyskapet.
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Apparater méa bygges inn hgyere enn at tilbehgret kan
tas ut uten problemer.
Fijern fattene.




16.6 Montering i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i hgyskapet.

~600 __ e
~ 735
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Q9 \\'

Apparater méa bygges inn hgyere enn at tilbeharet kan
tas ut uten problemer.
Still inn fettene.

16.7 Montere apparatet
1. Skyv apparatet helt inn.

rg’

Ikke la tilkoblingsledningen komme i knekk eller
klem, og ikke legg den over skarpe kanter.

. Forhandsbor hullene for skruforbindelsene i

Monteringsanvisning no

2. Kontroller avstanden til de tilgrensende apparatene.

r——— ]

—

min. 3mm-»||«

. OBS!

Apparatet kan velte forover nar apparatderen apnes.
» Hold apparatet i posisjon nar apparatdgren
apnes.

Apne apparatgren langsomt.

. Skru apparatet fast til kigkkenelementet pa motsatt

side av hengslene.

kjgkkenelementet pa siden med hengslene.

Dekk til dgrhengslene.
Bruk et trebor med 2 mm diameter.

6. Fjern spon fra ovnsrommet.
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7. Skru apparatet fast til kjigkkenelementet pa siden
med hengslene.

8. Fjern emballasje og folie fra ovnsrommet og deren.

16.8 Demontere apparatet

1. Koble apparatet fra spenningsforsyningen.
2. Losne festeskruene.
3. Leoft litt pa apparatet og trekk det helt ut.
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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allméanna anvisningar

® | &s igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

m Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett andamal

Det &r bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen.
Installatdoren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

m fOr att tillaga mat och dryck.

Sékerhet sv

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.

= upp till max. 4000°moh.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att vdrma upp livsmedel.
Klass B innebéar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning
Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig bréannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det bdrjar ryka, hall luckan stangd sa att
ev. lagor kvavs.

Loésa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehoren fore an-
vandning.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.
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/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nér du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/A\ VARNING! - Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjéarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

/A\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer &ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvéand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.
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Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
séakringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 81

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i manoverfaltet

eller mandverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till mandverfaltet
om du har elektroniska implantat.

/A VARNING! - Kvévningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial éver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-

ra timmar efteréat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.



Livsmedel, férpackningar och behallare kan

bdrja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. Folj bruksanvisningens uppgifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. brod pa hég mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

/A VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/A\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa
hardkokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta dgg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» FOlj alltid anvisningarna pa forpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enhe-

ten ar i drift.

» Vidrdr inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.
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Ej avsedd anvandning &r farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vétskor sa kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sé att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan pl6tsligt koka

Over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v X

/A VARNING! - Risk fér personskador!
Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sméa hal i handtag
och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.
Formar och behéllare av metall eller med me-
tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-
ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

/A VARNING! - Risk fér elstotar!
Enheten innehéller hdgspanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.
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A\ VARNING! - Risk fér allvarlig
hdlsoskada!
Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-
da, sanka livslangden och leda till farliga situ-
ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-
stralning.
» Reng06r enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.
» Hall ugnsutrymme, lucka och gangjarn re-
na.
— "Rengdring och skétsel", Sid. 79

Anvand aldrig enheten om luckan ar skadad.

Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka eller luck-
plastram ar skadade.

» Bara service far reparera enheten.

Enheten avger mikrovagsstralning utan holje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» FoOrvara inte mat i ugnsutrymmet.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker p3a,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

Tilloehdr kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

stangning.

» Satt alltid in tillbehodret &nda in i ugnen.

2.2 Mikro

Félj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pé enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget 4r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

Upprepad mikring av popcorn i direkt foljd pa hog mik-
roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.
Stall aldrig in fér hég mikroeffekt.

Anvand max. 600 W.

Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.

vYyy

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.
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3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre
energi.

Délj klockan i standbylage.

= Enheten spar effekt i standbylage.

Notera:

Enheten kréver:

= max. 1 W med displayen péa vid anvandning
= max. 0,5 W med displayen av vid anvandning



Lar kdnna sv

4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex.

betraffande farg och form.

B 12:04 —
< 600 W 01min 00s >

on/off menu |I| @ open start/stop|
— I I I 1 ! I I I >y —|

1 |

H

Knappar
Knapparna &r tryckkénsliga. Tryck pa knappen
for att bekrafta.

Vred
Vredet gar att vrida bade at vanster och hoger.
Pekfalt
Du stéller in olika funktioner direkt med pekfal-
ten.
Display

Du far upp aktuella instéllningsvarden, alternativ
eller anvisningar pa displayen.

Knappar

Du direktvaljer olika funktioner med knapparna.

Symbol Pekknapp Anvandning

on/off on/off Slar pa eller av enheten

menu Meny Oppnar ugnsfunktionsmenyn

(i Information Visar anvisningar

® Tidsfunktioner Stalla timern

Open Automatisk luckdéppning Oppna luckan

start/stop start/stop Slar pa eller avbryter funktionen

Notera: Tryck till pa [il nar [il lyser for att fa upp informa-

tion ndgra sekunder.

Pekfalt

Skarmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funktion genom att vidrora den tillhérande skarmknappen.
Symbol Pekfalt Anvéandning

< Vanster Navigerar at vanster pa displayen
> Hoger Navigerar at hoger pa displayen
Vred Statusraden

Vredet andrar instélliningsvarden du far upp pa display-
en.

De flesta menyalternativ som t.ex. programmen borjar
om fran borjan efter sista punkten. Men pa vissa meny-
alternativ som t.ex. tillagningstid maste du vrida tilloaka
vredet nar du nar minimi- eller maxvardet.

Display
P4 displayen kan du se aktuella instéliningsvarden, va-
lalternativ eller anvisningstexter.

Statusraden sitter upptill pa displayen.
Du far upp klockan, timer- och programtiden pé status-
raden.

Statusstrecket

Statusstrecket visar hur langt t.ex. tillagningstiden har
kommit.

Det raka strecket under installningsvéardena fylls fran
vanster till hoger ju langre funktionen har kommit.
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Ugnsfunktioner
Menyn &r uppdelad pa olika ugnsfunktioner.

Symbol Anvéndning
Mikro Véljer mikroeffekter
Program Programautomatik
Smidigare tillagning av utvald mat
Instéllningar Installningar
Anpassa enhetens installningar indi-
viduellt

4.2 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna goér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tdnds om du &ppnar luckan. Ar luck-
an Oppen mer an ca 5 minuter, sa slar ugnsbelysning-
en av igen.

Ugnsbelysningen ar pa nar de flesta av ugnsfunktioner-
na och funktionerna ar igang. Ugnsbelysningen slock-
nar nar funktionen slar av.

Kylflikt

Kylflakten slar pa och av, om det behdvs. Varmiuften e-
vakuerar via ventilationsdppningarna over luckan.

OBS!
Overtackta ventilationséppningar éverhettar enheten.
» Tack inte 6ver ventilationsdéppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att ugnen sval-
nar snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid
mikring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan
fortsatta att g &ven om du mikrat klart.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

Automatisk lucképpning

Luckan aker upp nér du anvander den automatiska

luckdppningen. Du kan &ppna luckan helt fér hand.

Anmérkningar

= Den automatiska luckdppningen fungerar inte vid
stromavbrott. Du kan dppna luckan for hand.

= Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang, sa
pausar funktionen.

m  Funktionen fortsatter inte automatiskt nar du stanger
luckan. Sla pa funktionen.

= Nar enheten varit avstangd lange, sa dppnar luckan
med tidsfordrojning.

5 Fore forsta anvandningen

Gor installningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehodren.

5.1 Forsta anvandningen

Efter elanslutning eller langre strémavbrott far du upp
enhetens installningar for férsta anvandningen.
Anmaérkningar
= Du kan anpassa instéllningarna narsomhelst i
grundinstéliningarna.
- "Grundinstéliningar”, Sid. 78
= Oppna och stang luckan fér invandig kontroll fére
forsta anvandningen och efter strémavbrott.

Stélla in sprak

1. Stall in spraket med vredet.
2. Tryck pa>.
v Du far upp nésta installning pa displayen.

Stalla klockan

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa>.

Notera: |

— "Grundinstéliningar”, Sid. 78 anger du om displayen
ska visa klocka och datum nér enheten &r av eller inte.

Stélla in datum

Stall in dag med vredet.

Tryck pa >.

Stall in manad med vredet.

Tryck pa >.

Stall in &r med vredet.

Tryck pa >.

Du far upp meddelandet att férsta anvandningen ar
avslutad pa displayen.

CoORrONA

6 Anvandningsprincip

6.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten med on/off,
v on/off lyser bla.

v Du far upp Siemens-loggan och sedan max. mikro-
effekt pa displayen.
v Enheten &r klar att anvanda.

6.2 Sla av enheten

» Sla av enheten med on/off,
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v Enheten avbryter pagaende funktioner.
v Du far upp klockan och datumet pa displayen.

Notera: Sla av enheten nar du inte anvander den. En-
heten slar av automatiskt om du inte anvant den pa ett
tag.

6.3 Sla pa funktionen

» Sla péa funktionen med start/stop,
v Du far upp installningarna pa displayen.



v Statusstrecket visar tillagningstidens nedrékning.
Notera: Oppnar du luckan nar funktionen &r igang, sa
avbryter enheten funktionen och stoppar installd tidned-
réakningen. Vill du fortséatta funktionen, stdng luckan och
tryck pé start/stop,

6.4 Pausa funktionen

1. Tryck pé start/stop,

v Enheten avbryter funktionen.

2. Tryck pa on/off for att radera alla installningar.
Notera: Oppnar du luckan, s& avbryter enheten funktio-
nen. Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

Mikro sv

6.5 Stalla in funktion

Slar du pa enheten, sa far du upp instéllt ugnsfunk-
tionsforslag pa displayen. Du kan sla pa foreslagen
ugnsfunktion direkt eller stélla in annan ugnsfunktion.
1. Tryck pa menu.
v Enheten dppnar ugnsfunktionsmenyn.
2. Valj den ugnsfunktion du vill ha med vredet.
Det finns olika alternativ beroende pa ugnsfunktio-
nen.
3. Navigera med > till den ugnsfunktion du vill ha.
4. Andra valet med vredet.
- Andra fler installningar beroende pa valet.
5. Tryck p4 start/stop,
v Du far upp en tidnedréakning pa displayen.
v Du far upp installningarna och statusstrecket pa dis-
playen.
Notera: Tryck pa menu for att g& ur aktuell installining
och komma till ugnsfunktionsnivan.

7 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa, bakar av och tinar mat snab-
bare.

7.1 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tilloehdr sé att maten blir
jdamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notera: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar oséker.

Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material De har materialen slapper
som gar att mikra: igenom mikrovagor. Mik-

® glas ron skadar inte varmetali-
m  glaskeramik ga formar.

= porslin

m  temperaturtalig plast

m helglaserad keramik

utan sprickor
Metallbestick

Notera: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en
sked i glaset for att undvi-
ka stormkokning.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstoéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

7.3 Mikroeffekter

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte ige-
nom mikrovagor. Maten
blir knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld-
verdekor och silverdekor.
Tips! Anvand bara om till-
verkaren garanterar att
formarna gar att mikra.

7.2 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gar att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten & om du gér ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Stéll in den tomma formen i ugnen.

Stéll in enheten pa maxeffekt i 2 - 1 minut.

Sla pa funktionen.

Kontrollera formen flera ganger:

— Ar formen kall eller ljummen, sa gar den att mik-
ra.

- Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

pOMA

Har hittar du en dversikt 6ver mikroeffekterna och hur de anvands.

Mikroeffekt i W Max. tillagningstid

Anvéandning

90 W 1:30 timmar

Tina kanslig mat.

180 W 1:30 timmar

Tinar mat och fortséatter tillagningen.
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Mikroeffekt i W Max. tillagningstid

Anvéndning

360 W 1:30 timmar Tillagar kott och fisk och varmer pa kanslig mat.
600 W 1:30 timmar Véarmer upp och tillagar mat.
900 W 30 minuter Hettar upp vatskor.
Maxeffekten ar inte avsedd for att varma upp mat.
Forslag 9. Tryck pa ® for att sla av ljudsignalen tidigare.

Enheten foreslar en tillagningstid for varje mikroeffekt.
Du godkanna eller andra forslagen i resp. intervall.

7.4 Stalla in mikron

Du far alltid upp max. mikroeffekt som forslag pa dis-

playen nar du slar pa enheten.

1. Folj sékerhetsanvisningarna. — Sid. 70

2. Folj anvisningarna for att undvika sakskador.
- Sid. 72

3. Folj anvisningarna for mikrotaliga formar och tilloe-
hor. — Sid. 75

4. Tryck pa on/off,

v Enheten &r klar att anvanda. Du far upp max. mikro-
effekt som forslag pa displayen. Du kan &ndra mik-
roeffekt narsomhelst.

10. Sla av enheten med on/off,

Anmérkningar

= Trycker du pa O, sa far du hastigt upp timerfunktio-
nen pa displayen. Tryck pa ® igen for att direkt dol-
ja timerfunktionen.

= QOppnar du luckan da och da, s& kan kylflakten fort-
satta att ga.

7.5 Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

» Andra tillagningstiden med vredet.
v Funktionen gar igang igen.

7.6 Andra mikroeffekt

5. Valj den mikroeffekt du vill ha med vredet. Du kan andra mikroeffekten nar funktionen &r igang.
v Du far upp mikroeffekten och ett tillagningstidférslag 1. Sl om till mikroeffekt med <.
pa displayen. 2. Stall in den mikroeffekt du vill ha med vredet.
6. Tryck pa>. v Tillagningstiden férblir oférandrad.
7. Valj den tillagningstid du vill ha med vredet. v Funktionen gar igang igen.
8. Tryck pa startistop. Notera: Overskrider installd tillagningstid maxtiden for
v Enheten slar pa fgnktlone”- o 900 W-mikroeffekt, s minskar enheten tillagningstiden
v Tillagningstiden raknar ned pa displayen. automatiskt. Funktionen gér inte igang igen. Sl& pa
v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut. funktionen med start/stop,
8 Program

Programmen hjalper enheten vid tillagning av olika
matratter och valjer automatiskt optimala installningar.

8.1 Anvisningar till matrattsinstallningarna

Félj anvisningarna for att f& optimalt slutresultat.

= Anvand bara bra livsmedel.

= Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det. Gar
det inte att ange exakt vikt pa enheten, runda av
vikten upp- eller nedat.

= Anvand bara mikrotaliga, eldfasta formar, t.ex. glas-
eller keramikformar.

= Stall in maten i kall ugn.

Upptining

= Portionsfrys livsmedlet platt och férvara vid -18°C.

m L agg livsmedlet i en I&g form som t.ex. en glas- eller
porslinstallrik.

= | ivsmedel kan ev. inte vara riktigt heltinat vid
programslutet. Men livsmedlen gar i alla fall bra att
bereda.

= Det bildas vétska nér du tinar kott och fagel. Ta bort
vatskan nar du vander. Ateranvand den inte och |at
den inte komma i kontakt med andra livsmedel.

= Nar du vander pa kottfarsen bodr du ta bort redan
upptinad kottfars.

m Lagg hel fagel f6rst med brostsidan ned i formen,
fageldelar med skinnsidan ned i formen.

76

Gronsaker

= Farska gronsaker: skar i lika stora delar. Tillsatt en
msk vatten per 100 g.

m  Frysgronsaker: bara avsett f6r blancherade grénsa-
ker som inte &r tillagade. Programmet passar inte
for djupfrysta, stuvade gronsaker. Tillsatt 1 till 3 mat
skedar vatten. Tillsatt inte vatten till spenat och réd-
kal.

Potatis

m  Skalad potatis: skar i lika stora bitar. Tillsatt tva msk
vatten per 100 g och lite salt.

= Skalpotatis: ta lika stora potatisar. Tvatta och picka
skalen. Ldgg den bldta potatisen i en form utan vat-
ten.

m  Bakpotatis: ta lika stora potatisar. Tvatta, torka och
picka skalen.

Ris

= Anvand inte raris eller pasris.

= Tillsatt tva till tvd och en halv del vatten till en del ris.
Vilotid

Vissa matratter kraver ytterligare vilotid i ugnen efter
programslutet.

Matratt Vilotid
Gronsaker ca 5 minuter




Matratt Vilotid

Potatis ca 5 minuter
Hall forst av det vatten
som bildats.

Ris ca 5-10 minuter

8.2 Stalla in program

1. Tryck pé on/off.

Enheten ar klar att anvanda.

Tryck pa menu.

Du far upp ugnsfunktionerna pa displayen.
Valj "Program” med vredet.

Tryck pa >

Du far upp forsta programmet pa displayen:
Stall in det program du vill ha med vredet.
Du far upp ett viktférslag pa displayen.

O PWC DN

8.3 Programtabell

Timer sv

6. Tryck pa>
7. Stall in den vikt du vill ha med vredet.
8. Tryck pa>
v Du far upp tillagningsanvisningen pa displayen.
9. Tryck pa start/stop,
v Enheten slar pa funktionen.
v Tillagningstiden raknar ned péa displayen.
10. Om du far upp displayanvisningar om nar du ska
vanda eller réra om under programmet:
- Oppna ugnsluckan.
— Dela, rér om eller vand maten.
- Stang luckan.
- Tryck pa start/stop,
Notera: Vander eller rér du inte om maten, sé fortsatter

anda programmet som vanligt till slutet.
Programmen beréknar tillagningstiden.

Du far en smidigare matlagning med programmen. Valj program och ange matvikten. Programmet hamtar optimal in-

stéllning.
Upptining
Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form/tillbehor
kg
Tina brod' Brod, helt, runt eller avlangt, brédskivor, 0,10-0,55 Plan, 6ppen form
sockerkaka, vetebrdd, fruktkaka, kakor utan Ugnsbotten
glasyr, gradde eller gelatin
Tina kott' Stek, platta koéttbitar, kéttfarslimpa, kyckling 0,10-0,55 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
Tina fisk’ Hel fisk, fiskfilé, fiskkotlett 0,10-0,55 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
' Folj signalen som anger nér du ska vanda.
Tillagning
Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form/tillbehor
kg
Gronsaker, farska' Blomkal, broccoli, morotter, kalrabbi, purjo- 0,10-0,55 Tackt form
|6k, paprika, zucchini Ugnsbotten
Gronsaker, frysta’ Blomkal, broccoli, morotter, kalrabbi, rodkal, 0,10-0,55 Tackt form
spenat Ugnsbotten
Kokt potatis Potatis med eller utan skal, lika stora potatis- 0,10-0,55 Tackt form
bitar Ugnsbotten
Ris' Langkornigt ris 0,10-0,55 Hbég, tackt form
Ugnsbotten
Bakpotatis' Skalpotatis, ca 6 cm stor 0,10-0,55 Galler
Ugnsbotten

' Folj signalen som anger nar du ska réra om.

9 Timer

Du kan ange en timertid sa att enheten ger signal nar
den gar ut. Du kan stalla in en timertider upp till max.
24 timmar.

Den fungerar oberoende av enheten och o6vriga tids-

funktioner. Timersignalen skiljer sig fran ovriga signaler.

9.1 Stalla timern

1. Tryck pa G.
v Du far upp timern pa displayen.
2. Stall in timern med vredet.
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3. Tryck pa G.
Timern géar igdng automatiskt inom nagra sekunder.

v Timertiden raknar ned.

v Indikeringen atergar strax.

v Du far upp timersymbolen péa displayen och tidned-
rakningen pa statusraden.

v Enheten ger signal nar timertiden gar ut.

4. Tryck pa O® for att sla av ljudsignalen tidigare.

9.2 Andra timern

1. Tryck pa G.
v Du far upp timern pa displayen.

2. Andra timertiden med vredet.

Notera: Timern ligger kvar pa displayen dven om enhe-
ten ar av.

Du kan valja timern med ® nér en funktion &r igang. Ti-
mertiden ar framlyft en viss tid. Du kan andra timerti-
den.

9.3 Avbryta timern

» Aterstall timertiden.
v Symbolen slocknar efter dverféringen.

10 Grundinstallningar

Du kan stalla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

10.1 Andra grundinstillning

Tryck pé on/off.

Tryck pa menu.

Du far upp ugnsfunktionsmenyn.

Valj " Instéliningar" med vredet.

Tryck pa >.

Andra vardena med vredet.

Sla alltid om till nasta installning med > och &ndra,
om det behovs.

7. Tryck pa menu.

v Du far upp "Slang" eller "Spara" pa displayen.

8. Valj "Spara" for att spara instéliningen.

Notera: Dina andrade grundinstallningar ligger kvar
aven efter strémavbrott.

PUuRLC NS

10.2 Oversikt 6ver grundinstillningarna

Har hittar du en déversikt dver grund- och fabriksinstall-

ningarna. Grundinstéllningarna ar beroende av enhe-

tens utrustning.

Anmarkningar

= Andrar du instéllningarna sprak, knappljud och dis-
playljusstyrka blir de aktiverade direkt. Ovriga install-
ningar blir inte aktiverade forrén du sparar dem.

= Andrade grundinstalliningar ligger kvar aven efter
stromavbrott. Du behdver bara géra om instélining-
arna foér forsta anvandningen efter stromavbrott.
— "Forsta anvandningen", Sid. 74

Grundinstall- Val

ningar

Sprak Stall in "Sprak"
Tid Stall in "Tid"
Datum Stall in "Datum"

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)
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Grundinstall- Val

ningar

Ljudsignal Kort tid
Medellang tid’
Lang tid

Knappljud Av'
Pa

Displayljusstyr- Displayljusstyrkan har en 5-lagesin-
ka stallning

Lage 3'
Klockdisplay Digital + datum
Digital
Av'
Nattlage Av'

P4 (displayen blir dampad mellan
22:00 och 06:00)

Demolage Av'
Pa (kommer bara upp de forsta 3 mi-
nuterna efter aterstallning eller forsta
anvandningen)

Fabriksinstall-  Aterstélla

ningar Aterstall inte '

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)

Notera: Andrar du instéllningarna sprak, knappljud och

displayljusstyrka blir de aktiverade direkt. Alla andra in-
stallningar maste du spara av forst.

10.3 Stalla om klockan

Tryck pa on/off,

Tryck pa menu.

Du far upp ugnsfunktionsmenyn.

Valj " Installningar" med vredet.
Navigera med > till "Tid".

Stall om klockan med vredet.

Tryck pa menu.

Valj "Spara" fér att spara installningen.
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11 Rengoring och skotsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

11.1 Rengoringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Risk for stétar om fukt trénger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
reng®ra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.

Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller reng6-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengorings-

anvisningen rekommenderar det.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skdlj ur nya disktrasor noga innan du anvéander
dem.

vvyvVvYyy

De olika reng6ringsanvisningarna anger vilka reng6-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

11.2 Rengora enheten

Reng6r enheten enligt anvisningarna séa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengoéringsmedel.

/\ VARNING! - Brandrisk!

L6sa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipande reng6-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa
ytan.

—

Félj rengéringsmedlens anvisningar. = Sid. 79

2. Folj rengdringsanvisningarna till enhetskomponen-
terna och ytorna.

3. Om inget annat anges:

— Rengér enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

— Torka torrt med mjuk trasa.

11.3 Rengdra ugnsutrymmet

OBS!

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengdringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

—t

Folj reng6ringsmedlens anvisningar. — Sid. 79

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller &ttiks-
l6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengéring.

Anvand bara ugnsreng6ring i kall ugn.

Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

11.4 Rengobra enhetens front

OBS!

Felaktig rengéring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengdring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

—

Folj rengbringsmedlens anvisningar. — Sid. 79

2. Rengoér enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med disktrasa.
Notera: Det kan uppstd mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

11.5 Rengdéra kontrollerna

OBS!
Felaktig rengdring kan skada kontrollerna.
» Véttorka inte kontrollerna

1. Fdlj rengbéringsmedlens anvisningar. = Sid. 79

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

11.6 Rengora luckglasen

OBS!
Felaktig rengéring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Félj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 79
2. Rengor luckglasen med fuktad disktrasa och fons-
terputs.

Notera: Skuggorna péa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.
3. Torka torrt med mjuk trasa.

11.7 Rengora lucktatningen

OBS!

Felaktig rengdring kan skada lucktatningen.
» Rengor inte med metall- eller glasskrapa.
» Anvand inga skurande rengéringsmedel.

1. Fdlj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 79
2. Rengor lucktatningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.
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3. Torka torrt med mjuk trasa.

11.8 humidClean

Rengdoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ f6r ugns-
rengoring da och da. Rengoéringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

Stalla in rengéringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med
vatten.

Satt alltid en sked i koppen, sa stormkokar det inte.
Stall koppen mitt i ugnen.

Stéll in mikroeffekten pa 600 W.

Stéll in tiden pa 5 minuter.

Starta mikron.

Lat luckan vara stangd i 3 minuter till n&r tiden géar
ut.

Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

Nogarwd

©®

12 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

12.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska férhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsékning
Apparaten fungerar Kontakten sitter inte i.
inte. » Anslut apparaten till elnitet.

Sékringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Stromférsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.
— "Kundtjdnst", Sid. 81

Enheten géar inte att
sla pa.

Luckan &r inte helt stangd.
» Stang ugnsluckan.

Enheten varmer inte
upp och pa displayen
kommer ordet "De-
mo” upp

Demolaget ar pa.

1. GO&r enheten stromlds genom att sld av sakringen i proppskéapet.
2. S|4 av demolaget inom 3 minuter i grundinstallningarna.

Ugnsbelysningen fun-
gerar inte.

Ugnsbelysningen ar trasig

» Ring till kundtjansten.
- "Kundtjénst", Sid. 81
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12.2 Information i displayen

Avfallshantering sv

Fel Orsak och fels6kning

Du far upp felindike-  Det uppstod ett fel.
ringen "Exxx" pa dis-
playen.

Sla av och pa enheten igen om du far upp en felindikering péa displayen.
Far du inte upp felindikeringen igen, sa var det ett tillfalligt problem.

. Far du upp felindikeringen E0532 pa displayen, 6ppna och stang luckan.
. Far du upp felindikeringen E6501 pa displayen, sla av och pa enheten igen om 10 minu-

ter.

1.
v
2. Far du upp felindikeringen igen pa displayen, kontakta service och ange felkoden.
3
4

13 Avfallshantering

Har far du veta hur begagnade apparater ska omhan-
dertas pa réatt satt.

13.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rdmaterial ateranvandas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljévanligt.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforséljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
I

EU om avfall som utgors av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjinta enheter.

14 Kundtjanst

Om du har fragor betraffande anvandningen, om du in-
te sjalv kan avhjalpa ett fel pa apparaten eller om ap-

paraten maste repareras ska du vanda dig till var kund-

tjanst.

Utforligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var
webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass E.
Ljuskallorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for andamalet utbildad yrkespersonal.

14.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du éppnar appara-
tens lucka.

\".i/
e B Zn \ (e
-

Type

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.
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15 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

15.1 Gor helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska gora

for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far

uppgifter om massor med mat med information och

tips pa hur anvander och stéller in enheten manuellt pa

basta satt.

Tips!

Tillagningsanvisningar

= |nstallningsrekommendationerna galler alltid for kall
och tom ugn.

m Tiderna i 6versikterna ar riktvarden. De beror pa livs-
medlets kvalitet och egenskaper.

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Valj den mat du vill ha i installningsrekommendatio-
nerna.

3. Lagg maten i lamplig form.

Tina med mikron
Notera:
Tillagningsanvisningar
= Frys in maten platt.

4. Stall formen i mitten av ugnsbotten.
D& kommer mikrovagorna at maten fran alla hall.
5. Stéll in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nerna.
Stéll in kortaste tillagningstiden forst. Forlang tillag-
ningstiden, om det behdvs.
6. Anvand grytlappar nar du tar ut varma formar ur
ugnsutrymmet.

15.2 Tina, varma upp och tillaga med
mikron

Installningsrekommendationer for att tina, varma upp
och tillaga med mikron.

Tillagningstiden beror péa formen och temperaturen
samt livsmedlets mangd och typ. Det ar darfér det finns
angivna intervall i tabellerna. Borja med det lagre var-
det och stall in hdgre varde nésta gang, om det be-
hoévs. Det kan vara sa att mangden livsmedel inte dver-
ensstammer med mangden i tabellen. Det finns en tum-
regel: dubbel mé&ngd - nastan dubbel tid, halv mangd -
halv tid.

= Anvand 6ppen form som gar att mikra.

= Stall formen pa ugnsbotten.

m Vand pa eller ror om i maten 2-3 ganger. Hall av upptiningsvéatskan nar du vander.

= Det bildas vatska nar du tinar kétt och fagel. Ta bort vatskan nér du vander. Ateranvand den inte och |at den inte

komma i kontakt med andra livsmedel.
= Nar du vander pa koéttfarsen bdr du ta bort redan upptinad kottfars.
m  Separera tinade delar fran varandra vid vandning
Lat maten vila 10-60 minuter efter upptiningen.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid

Helt kétt med ben och ben- 0,8 kg 1.180 W 1. 15 min."

fritt 2.90 W 2. 15-25 min.

Helt kétt med ben och ben- 1,0 kg 1.180 W 1. 20 min."

fritt 2.90 W 2. 20-30 min."

Helt kétt med ben och ben- 1,5 kg 1.180 W 1. 25 min."

fritt 2.90 W 2. 25-30 min."

Kott i bitar eller skivor 200 g 1.180 W 1. 5-8 min.?
2.90 W 2. 5-10 min.

Kott i bitar eller skivor 500 g 1.180 W 1. 8-11 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.

Kott i bitar eller skivor 0,8 kg 1. 180 W 1.10 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.

Blandfars 200 g 90 W 10-15 min.’

Blandféars 500 g 1.180 W 1.5 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.

' Vand maten flera ganger.

2 Dela pé tinade delar nar du vander.

% Ror forsiktigt om maten da och da.

* Ta bort forpackningen helt.

Z Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

Dela pa kakbitarna.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Blandfars 1,0 kg 1.180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 10-15 min.
Fagel eller fageldelar 600 g 1.180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Fagel eller fageldelar 1,2 kg 1.180 W 1. 15 min.’
2.90 W 2. 20-25 min.
Fiskfilé, fiskkotlett eller -ski- 400 g 1. 180 W 1. 5 min.
vor 2.90 W 2. 10-15 min.
Hel fisk 300 g 1.180 W 1. 3 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Hel fisk 600 g 1.180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 15-20 min.
Gronsaker, t.ex. artor 300 g 180 W 10-15 min.®
Frukt, t.ex. hallon 300 g 180 W 6-9 min.®
Frukt, t.ex. hallon 500 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2.5-10 min.®
Smér, tina* 125 g 1.180 W 1.1 min.*
2.90 W 2. 1-2 min.
Smoér, tina* 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Helt bréd 500 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Helt bréd 1,0 kg 1.180 W 1. 12 min.’
2.90 W 2. 10-20 min.
Kaka, torr, t.ex. 500 g 90 W 10-15 min.
sockerkaka®®
Kaka, torr, t.ex. 0,75 kg 1.180 W 1. 5 min.
sockerkaka®® 2.90 W 2. 10-15 min.
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, 500 g 1.180 W 1. 5 min.
cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 min.
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, 0,75 kg 1. 180 W 1.7 min.
cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 min.
' V&and maten flera ganger.
2 Dela pa tinade delar nar du vander.
% Ror forsiktigt om maten da och da.
4 Ta bort forpackningen helt.
® Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
5 Dela pa kakbitarna.
Tips for att tina, varma upp och tillaga med Anliggning Tips

mikron nasta gang

Félj tipsen for att tina, varma upp och tillaga med mik-
ron med bra slutresultat.

Anliggning Tips

Korta tillagningstiden
eller valj lagre mikroef-
fekt.

= Tack maten och tillsatt
mer vatska.

Maten ar for torr. L]

Maten ar inte tinad, varm
eller tillagad nar tiden géar
ut.

Farlang tillagningstiden.
Stora méangder och hég
mat tar langre tid.

Maten ar inte klar inuti an
men Overhettad utanpa
nar tiden gar ut.

= R6r om da och da.

m  Sank mikroeffekten
och férlang tillagning-
stiden.

Ko6tt och fagel ar fortfaran-
de inte tinade inuti efter
upptiningen, men redan
tillagade utanpa.

Sank mikroeffekten.
vand flera ganger nar
du tinar stora matva-
rofr.
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15.3 Varma pa

Du kan varma upp mat med enheten.

Varma upp med mikron

F&lj instaliningsrekommendationerna for att varma upp
med mikron.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppnds utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stoter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plots-

ligt koka 6ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. D& stormkokar det inte.

v X

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-
vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Notera:
Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gér att mikra. Du kan &ven
tadcka med en tallrik eller specialfolie som gar att mi-
kra. Ta ut fardigmaten ur férpackningen.

Stall formen pa ugnsbotten.

Véand eller rér om maten 2-3 ganger.

Lat maten vila 2-5 minuter efter uppvarmningen.
Maten avger varme till formen. Formen kan bli jatte-

varm. Anvand grytlappar.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Meny, tallriksupplagg, fardi- 600 W 5-8 min.

gratt (2-3 komponenter)

Drycker' 1,25 dI 900 W 0,5-1 min.?*®
Drycker’ 2 dl 900 W 1-2 min.2®
Drycker' 0,51 900 W 3-4 min.?®
Barnmat, t.ex. sma 0,5 dI 360 W ca 0,5 min.>®
nappflaskor*

Barnmat, t.ex. sma 1dl 360 W 0,5-1 min.**®
nappflaskor*

Barnmat, t.ex. sma 2 dl 360 W 1-2 min.*®
nappflaskor*

Soppa, 1 kopp al75g 600 W 1-2 min.
Soppa, 2 koppar al75g 600 W 2-3 min.

Kott i sas’ 500 g 600 W 7-10 min.
Gryta 400 g 600 W 5-7 min.
Gryta 0,8 kg 600 W 7-8 min.
Gronsaker, 1 port. 150 g 600 W 2-3 min.
Gronsaker, 2 port. 300 g 600 W 3-5 min.

! Satt en sked i glaset.

2 Qverhetta inte spritdrycker.

3 Kontrollera maten da och da.

4 Varma péa barnmat utan napp eller lock.

® Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
5 Kolla alltid temperaturen!

" Dela pa kottskivorna.

Varma frysmat med mikron

Folj instaliningsrekommendationerna fér att varma upp med mikron.

Notera:
Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tacka med en tallrik eller specialfolie som gar att mikra. Ta ut

fardigmaten ur férpackningen.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hég.
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= Stall formen pa ugnsbotten.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

= Vand eller rér om maten 2-3 ganger.

m L4t maten vila 2-5 minuter efter uppvarmningen.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

= Maten behéller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Meny, tallriksupplagg, fardi- 300-400 g 600 W 8-13 min.
gratt (2-3 komponenter)

Soppa 400 g 600 W 8-12 min.
Grytor 500 g 600 W 10-15 min.
Kottskivor eller -bitar i sas, 500 g 600 W 10-15 min.
t.ex. gulasch

Fisk, t.ex. filébitar 400 ¢ 600 W 10-15 min.
Gratanger, t.ex. lasagne, 450 g 600 W 10-15 min.
cannelloni

Tillbehér, t.ex. ris, pasta’ 250 ¢ 600 W 3-7 min.
Tillbehor, t.ex. ris, pasta’ 500 g 600 W 8-12 min.
Grdnsaker, t.ex. artor, broc- 300 g 600 W 7-11 min.
coli, mordtter’

Gronsaker, t.ex. artor, broc- 600 g 600 W 14-17 min.
coli, morétter!

Stuvad spenat? 450 g 600 W 10-15 min.

' Tillsatt lite vatska till maten.

2 Tillaga maten utan tillsatt vatten.

15.4 Tillagning

Du kan laga mat med enheten.

Mikra

Notera:
Tillagningsanvisningar

= Stall formen pa ugnsbotten.
= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hog.
®  Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan aven tacka med en tallrik eller specialfolie som gar att mikra. Ta ut

fardigmaten ur forpackningen.

= Maten behaller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

m  Lat maten vila 2-5 minuter efter uppvarmningen.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

m  Anger forpackningarna hdgre effekt an 600 W for tillagningen, anvand &nda max. 600 W. Forlang angiven tid om
det behovs tills du far det resultat du vill ha.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid

Hel kyckling, farsk, utan 1,2 kg 600 W 25-30 min.

inkram'

Fiskfilé, farsk 400 g 600 W 7-12 min.

Gronsaker, farska®® 250 g 600 W 6-10 min.

Gronsaker, farska®® 500 g 600 W 10-15 min.

Potatis®® 250 g 600 W 8-10 min.

Potatis® ® 500 g 600 W 10-15 min.

Potatis®® 0,75 kg 600 W 15-22 min.

1
2 Skar i lika stora bitar.
4
5

Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.

Ror forsiktigt om maten da och da.
Tillsatt dubbla mangden vatska.
Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken. Folj tillverkarens anvisningar.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Ris* 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min.
2.180 W 2. 12-15 min.
Ris* 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min.
2.180 W 2. 15-18 min.
Desserter, t.ex. pudding 0,5 | 600 W 6-8 min.
(mix)*
Frukt, kompott® 0,51 600 W 9-12 min.
Mikropopcorn® 1 pase a 100 g 600 W 2,5-3,5 min.

' Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.

2 Skar i lika stora bitar.

3 Ror forsiktigt om maten da och da.
* Tillsatt dubbla mangden vatska.

® Lagg alltid popcornpéasen pa vridtallriken. Folj tillverkarens anvisningar.

15.5 Provrétter

Oversikterna &r framtagna fér provningsinstituten fér att underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013 re-

sp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mikra
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Aggstanning, 1,0 kg 1. 600 W 1. 11-12 min. Pyrexform
2.180 W 2. 8-10 min.
Rulltarta, 475 g 600 W 7-9 min. Pyrexform & 22 cm
Kéttfarslimpa, 900 g 600 W 25-30 min. Pyrexform & 28 cm
Tina med mikron
Instéliningsrekommendationer for att tina med mikron.
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Kétt, 500 g 1. 180 W 1. 8 min. Pyrexform @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.

eller program "Tina kott"

16 Monteringsanvisning

F&lj enhetens monteringsanvisningar.
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16.1 Medfdljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.




16.2 Saker montering

FOlj sdkerhetsanvisningarna nar du monterar

enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsan-
visningen. Installatéren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

m Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier frdn ugnsutrymme och lucka fore
anvandning.

m FOlj monteringsbladen for tilloehdrsmonte-
ring.

= Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
65°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller st-
omlucka. Risk for éverhettning.

m GOr urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga.
felanslutning omfattas inte av garantin.

/A VARNING! - Risk for personskador!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar

/A VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda férlangd sladd och

otillatna adaptrar.

» Anvand inte forlangningskablar eller grenut-
tag.

16.3 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten ar var-
ken avsedd att vara bankenhet eller inbyggd i skap-
stomme.

Stommen far inte ha nagon rygg bakom enheten. Min.
inbyggnadshojd ar 850 mm.

Ventilations- och insugso®ppningar far inte bli évertack-
ta.

16.4 Elanslutning
Folj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

/\ VARNING! - Fara! Magnetism!

Enheten innehéller permanentmagneter. De kan paver-

ka elektroniska implantat som t.ex. pacemakrar och in-

sulinpumpar.

» Personer med elektroniska implantat maste halla
10 cm:s minimiavstand till enheten.

Monteringsanvisning sv

/\ VARNING! - Brandrisk!

Grenuttag, sladdosor och férlangningssladdar kan leda

till brand.

» Du far aldrig anvanda grenuttag, sladdosor eller for-
langningssladdar.

m  Enheten ar anslutningsklar med kontakt och du far
bara ansluta den till jordade uttag.

m  Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

m  Det ar bara behorig elektriker som far sétta in elut-
tag enligt géllande foreskrifter.

= Om det inte gar att na kontakten efter inbyggnad, sa
maste installationen ha en atkomlig, allpolig brytare
med min. 3 mm brytavstand.

16.5 Montering i 6verskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogska-
pet.

=~ 600 —,
~ 560,
./-\_
\.

‘>\/16 16

it \

%7 362+
4

Montera inte enheten hdgre an att du smidigt kan ta ur

tilloehor.
Ta bort skruvfotterna.
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16.6 Montering i hégskép 2. Kontrollera avstandet till intilliggande enheter.
Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hdgska-
pet. ~—
~~600 .
~560* 35 min. 3mm-»|j«
/\'\n\/
E i — ! [
>.\ Z ]
mlg. )
55 +2
=l A se0
’ﬁ; 3. OBS!
I Enheten kan tippa framat om du éppnar luckan.
- —_ » Hall enheten pé plats nér du 6ppnar luckan.

. . . - C luckan 13 .
Montera inte enheten hdgre an att du smidigt kan ta ur Oppna luckan langsamt

tillboehor.
Stall in skruvfétterna.

4. Skruva fast enheten i stommen pa motsatt sida om
gangjarnen.

16.7 Inbyggnad av enheten
1. Skjut in enheten helt.

rg’

Se till sa att sladden inte blir vikt, klamd eller dragen
Over vassa kanter.

5. Forborra halen for skruvfastena pa stommens gang-
jarnssida.

Tack luckgangjarnen.
Anvand @ 2 mm-traborr.
6. Ta bort spanen ur ugnen.

88



7. Skruva fast enheten i stommen pa gangjarnssidan.

8.

Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka fére anvandning.

16.8 Ta ur enheten

1.
2.
3.

Gor enheten spanningslos.

Lossa fastskruvarna.

Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hal-
let.

Monteringsanvisning sv
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